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INTRODUCTION TO MEAD GUIDELINES (CATEGORIES M1-M4) (บทนำเกี่ยวกับ “คู่มือ
แนวทางมีดในหมวด M1-M4” ) 
รายละเอียดตอไปนี้ใช้กับทุกรูปแบบของ มีด (mead) ยกเวนในกรณีที่มีการระบุไวเปนพิเศษในหมวดยอย การนำเสนอในครั้งนี้ระบุลักษณะรวมและคำบรรยาย
สำหรับมีดทุกประเภท และควรใช้เปนข้อมูลอางอิงเมื่อมีการสงเข้าประกวดหรอืเมื่อมีการตัดสินมีด 

1. Important Attributes (คุณสมบัติท่ีสำคัญ) 
• Sweetness (ความหวาน) มีดอาจมีความหวานแตกตางกันได 

เช่น dry, semi-sweet, หรือ sweet ความหวานโยงถึงปริมาณ
น้ำตาลที่หลงเหลืออยูในมีด ซึ่งบางทีความหวานแบบนี้ในมีดแบบ 
dry มักถูกเข้าใจผิดคิดวาเปนรสผลไม; เนื้อ (body) ของมีดสัมพันธ
กับความหวาน แตในมีดที่ dry ก็ยังสามารถมี body ได; มีดแบบ 
dry ไมจำเปนตอง dry จนไมเหลือความหวานเลย; มีดแบบหวาน
ไมควรหวานจนเลี่ยน และไมควรมีลักษณะของน้ำผึ้งดิบหรือน้ำผึ้ง
แบบยังไมผานการหมัก; ความหวานไมไดขึ้นอยูกบัความแรงของ
มีด ควรทราบวา ระดับของ tannin สามารถสงผลตอความหวานที่
รับรูไดของมีด (tannin ยิ่งมากจะทำใหมีดรูสึก dry ขึ้น) แต acidity 
สัมพันธกับคุณภาพ ความสมดุล และความเพลิดเพลินของความ
หวาน จุดประสงค์ของการระบุระดับความหวานคือเพื่อช่วยในการ
จัดลำดับการชิมในเซตการชิม; โดยความแตกตางเล็กนอยจาก
ระดับความหวานที่ระบุไมควรถูกลงโทษรุนแรงหรือถือเปน
ข้อบกพรองที่ทำใหตกรอบ 

• Carbonation (ความซ่า) มีดอาจมาในแบบไมมีความซ่า (still), 
ซ่าปานกลาง (petillant), หรือซ่ามาก (sparkling); มีดแบบ still 
ไมจำเปนตองไมมีความซ่าเลย และสามารถมีความซ่าไดเล็กนอย 
มีดแบบ petillant จะมคีวามซ่าพอประมาณและสามารถมีการคาร
โบเนชั่นที่เห็นไดชัด มีดแบบ sparkling ไมควรซ่าจนมีฟองไหลออก
มากเกินไป แตสามารถมีลักษณะความซ่าไดตั้งแตระดับที่เต็มปาก
ไปจนถึงความรูสึกคลายแชมเปญหรือเหมือนน้ำอัดลม ความ
แตกตางเล็กนอยจากระดับการคารโบเนชั่นที่ระบุไมควรถูกลงโทษ
รุนแรงหรือถือเปนข้อบกพรองที่ทำใหตกรอบ 

• Strength (ความแรง) มีดอาจถูกจัดประเภทเปน hydromel, 
standard, หรือ sack strength ความแรงหมายถึงปริมาณ
แอลกอฮอลในมีด (และดวยเหตุนี้ จึงเกี่ยวข้องกับปรมิาณน้ำผึ้ง
และ fermentable ที่ใช้ในการทำมีด) มีดที่มีความแรงสามารถมี
คาแรคเตอรของน้ำผึ้งและ body ที่มากกวา (รวมถึงแอลกอฮอล) 
เมื่อเทียบกับมีดที่มีความแรงนอยกวา แมวานี่จะไมใช่กฎที่เข้มงวด 
ตัวอยางที่ทำไดดีแมจะมีความแรงมาก ก็อาจจะรูสึกถึงความแรง
ไดยาก ความแตกตางเล็กนอยจากระดับความแรงที่ระบุไมควรถูก
ลงโทษรุนแรงหรือถือเปนข้อบกพรองที่ทำใหตกรอบ 

• Honey variety. (สายพันธุของน้ำผึ้ง) น้ำผึ้งบางชนิดมี
ลักษณะเฉพาะของสายพันธุที่ชัดเจน (aroma, flavor, color, 
acidity) หากใช้น้ำผึ้งที่มีความพิเศษ สามารถใหข้อมูลเพิ่มเติมแก่
กรรมการเพื่ออธิบายลักษณะทีค่าดหวังได ควรทราบวา 
wildflower honey ไมถือเปนน้ำผึ้งพันธุหนึ่ง; เปนคำที่ใช้เพื่อ
อธิบายนำ้ผึ้งที่ไดจากแหลงที่ไมทราบแนชัด หรือจากดอกไมหรือ
กลุมดอกไมที่ผสมกัน; หากน้ำผึ้งไมไดถูกระบุใน Mead Exam 
Study Guide หรือเอกสารอางอิงของ BJCP ควรพิจารณาการให
คำอธิบายเกี่ยวกับน้ำผึ้งนั้นๆ การระบุแหลงที่มาของน้ำผึ้ง (เช่น 

รัฐหรือภูมิภาค) และฤดูกาลทีเ่ก็บเกี่ยวอาจเปนข้อมูลที่มีประโยชน
สำหรับกรรมการ 

• Special ingredients (วัตถุดิบพิเศษ) ในสไตลที่แตกตางกัน
อาจมีการเติมผลไม, เครื่องเทศ, มอลต ฯลฯ กรรมการจำเปนตอง
เข้าใจสวนผสมที่สรางลักษณะเฉพาะของมีดเพื่อที่จะสามารถ
ประเมินไดอยางถูกตอง การใช้ oak ไมจำเปนตองระบุ (แต
สามารถทำไดตามดุลยพินิจของผูเข้าประกวด); การใช้ oak เปนสิ่ง
ที่ยอมรับไดในทุกสไตลของมีด แตการมีคาแรคเตอร oak มาก
เกินไปถือเปนข้อบกพรอง เช่นเดียวกับในไวน; การใช้ oak ใด ๆ 
ควรมีความสมดุลและสงเสริมกัน การแจ้งการใช้ oak ไมควรถูก
ตีความวา oak นั้นตองเปนรสชาติหลัก 

2. Standard Description for Mead (คำอธิบาย
มาตรฐานสำหรับมีด) 

เมื่อคำอธิบายในมีดแตละสไตลใช้คำวา Standard Description 
Applies ใหดูที่สวนตางๆ ดานลางซึ่งมีชื่อเหมือนกับที่ใช้ในคำอธิบาย
ของสไตลเหลานั้น คำอธบิายเหลานี้ถูกนำมาใช้โดยอางอิงในทุกสไตลที่
มีการกลาวถึง คำที่แจ้งไวในคำอธิบายของแตละสไตลจะเปนการเสริม, 
แก้ไข, หรือทดแทนคำอธิบายมาตรฐานที่กลาวถึงข้างลาง 

• Appearance: ความใสของมีดอาจอยูในระดับดี (good) ถึงใส
ที่สุด (brilliant) คำวา Crystal clear แสดงถึงตัวอยางที่สวางสดใส 
มีความใสที่ชัดเจนและเปนสิ่งที่ตองการ; อนุภาคที่มองเห็นได   
(แมในตัวอยางที่ใส) ถือเปนสิ่งที่ไมพึงประสงค;์ ตัวอยางที่มี    
คารโบเนชั่นสูงมักจะมีฟองที่คงอยูไดไมนานคลายแชมเปญหรือ
น้ำอัดลม; ฟองหรือการเกิดฟองที่สังเกตเห็นและสามารถแสดง
ความคิดเห็นได ไดแก่ ขนาดฟอง (ใหญหรือเล็ก), ความคงทน 
(ฟองคงอยูไดนานแค่ไหน?), ปริมาณฟอง (มีฟองมากนอยแค่
ไหน?), อัตราการเกิดฟอง (ฟองเกิดขึ้นเร็วแคไ่หน?), และ mousse 
(ลักษณะหรือคุณภาพของฟองที่คงอยู); สวนประกอบของฟอง 
(head) จะมีความแตกตางกัน ขึ้นอยูกับระดับคารโบเนชั่น, 
สวนผสม, และประเภทของมีด โดยทั่วไป ฟองที่มีขนาดเล็กถือเปน
สิ่งที่ตองการและบงชี้ถึงคุณภาพที่สูงกวาเมื่อเทียบกบัฟองที่มีขนาด
ใหญ; สีของมีดอาจแตกตางกันไปตามประเภทของน้ำผึ้งและ
สวนผสมพิเศษตางๆ (เช่น ผลไม, มอลต) น้ำผึ้งบางประเภทเกือบ
ใส (almost clear) ในขณะที่บางประเภทอาจมีสีน้ำตาลเข้ม (dark 
brown) แตสวนใหญจะอยูในช่วงสีเหลืองออน (straw) ถึงทอง 
(gold) หากไมไดระบุประเภทของน้ำผึ้ง สีแทบทุกประเภทสามารถ
ยอมรับได แตหากมีการระบุประเภทน้ำผึ้ง สีควรจะสอดคลองกับ
น้ำผึ้งที่ใช้ (มีความแตกตางของสีไดในช่วงกวาง) ควรพิจารณาถึง
เฉดส,ี ความอิ่มตัวของสี, และความบริสุทธิ์ของสี ในรูปแบบที่มี
ความแรงมากกวา (standard และ sack) อาจแสดงใหเห็นถึง
ลักษณะของ body (เช่น leg, meniscus) แตระดับคารโบเนชั่นที่สูง
อาจขัดขวางการรับรูลักษณะนี ้
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• Aroma: ความเข้มข้นของกลิ่นน้ำผึ้งจะเปลี่ยนแปลงไปตามความ
หวานและความแรงของมีด มีดที่มีความแรงหรือหวานมากกวาจะ
มีกลิ่นน้ำผึ้งที่ชัดเจนกวามีดที่ dry หรอืแรงนอยกวา น้ำผึ้งแตละ
พันธุมีความเข้มข้นและลักษณะเฉพาะที่แตกตางกัน; บางพันธุ 
(เช่น orange blossom, buckwheat) จะสามารถจำแนกไดง่าย
กวาบางพันธุ (เช่น avocado, palmetto) หากมีการระบุพันธุน้ำผึ้ง 
คาแรคเตอรเฉพาะของน้ำผึ้งพันธุนั้นควรจะปรากฏใหเห็น แมวา
จะออกมาอยางละเอียดออน; อโรมาโดยรวมอาจมีลักษณะคลาย
ไวน (vinous) และอาจมีคาแรคเตอร fruity, floral หรือ spicy; 
bouquet (กลิ่นหอมที่ซับซ้อนและเต็มไปดวยรายละเอียดที่เกิดจาก
การผสมผสานของสวนผสม, การหมัก และการบม) ควรแสดงถึง
ลักษณะการหมักที่สะอาดและนาพอใจ โดยที่กลิ่นหอมสดใหมจะ
ไดรับการยอมรับมากกวากลิ่น dirty, muddled, yeasty หรือ 
sulfury; bouquet ที่ออกมาอยางผสมผสานจะก่อใหเกิดความ
ซับซ้อน (complexity) หรือความลึก (depth) ซึ่งถือเปนคุณลักษณะ
ที่ดี ไมควรมีกลิ่น phenolic ไมควรมีกลิ่นที่รุนแรงหรือคลาย
สารเคมี การ oxidation ถือเปนข้อดอยหลักในมีดสวนใหญ และ
มักจะแสดงออกในแบบ strong sherry-like หรือ light molasses-
like กลิ่น oxidation แบบ sherry-like ที่ละเอียดออนสามารถเพิ่ม
ความซับซ้อนไดในบางสถานการณ แตไมควรจะเกิดขึ้นหากการ 
oxidation ทำลายลักษณะของมีด อาจพบกลิ่นจากแอลกอฮอลได 
แตกลิ่นที่รูสึกรอน, solventy หรือออกมาแลวรบกวนถือเปน
ข้อบกพรอง ความสมดุลและความกลมกลืนของกลิ่นและ bouquet 
ควรจะทำใหรูสึกดีและดึงดูด 

• Flavor: ความเข้มข้นของรสชาติน้ำผึ้งจะแตกตางกันไปขึ้นอยูกับ
ความหวานและความแรงของมีด มีดที่มีความแรงมากกวาหรือ
หวานมากกวาจะมีกลิ่นและรสชาติของน้ำผึ้งที่ชัดเจนกวามีดที่ dry 
หรือแรงนอยกวา น้ำผึ้งแตละสายพันธุมีความเข้มข้นและลักษณะ
เฉพาะที่แตกตางกัน; บางพันธุ (เช่น orange blossom, 
buckwheat) จะสามารถจำแนกไดง่ายกวาสายพันธุอื่น (เช่น 
safflower, palmetto) หากมีการระบุสายพันธุน้ำผึ้ง รสชาติและ
ลักษณะเฉพาะของนำ้ผึ้งสายพันธุนั้นควรจะปรากฏใหเห็น แมวา
จะออกมาอยางละเอียดออน ระดับความหวานที่เหลืออยูจะผันแปร
ไปตามความหวานของมีด; มีดแบบ dry จะไมเหลือ residual 
sugar แตมีดแบบหวานจะมีรสชาติที่หวานชัดเจน มีดแบบ semi-
sweet จะมีความหวานที่สมดุล แตในทุกกรณี รสหวานที่หลงเหลือ
ไมควรจะมีลักษณะเหนียวข้นหรือหวานจนเกินไป หรือมีรสชาติ
คลายกับน้ำผึ้งที่ไมไดหมัก สารเสริม (additive) ตางๆ เช่น acid 
หรือ tannin ควรช่วยเสริมรสชาติของน้ำผึ้งและช่วยเพิ่มความ
สมดุลใหกับลักษณะโดยรวมของมีด แตไมควรจะมีความเปรีย้ว
แบบ tart หรือฝาดมากเกินไป tannin สามารถทำใหมีดรูสึก dry 
กวาระดับน้ำตาลที่หลงเหลือถูกระบุเอาไว รสชาติสังเคราะห 
รสชาติแบบสารเคมี รสหยาบกระดาง รส phenolic หรือรสขม ถือ
เปนข้อบกพรอง ความซ่าที่สูง (ถาม)ี ช่วยเพิ่มความเปนกรดและให
ความรูสึก “bite” ในตอนจบได ควรมีการประเมินรสใน 
aftertaste; รสตอนจบที่ลากยาวโดยทั่วไปแลวเปนสิ่งที่สมควร 
รสชาติในหลายมิติที่ช่วยสรางความลึกและซับซ้อน ถือเปน
คุณลักษณะที่ดี คาแรคเตอรจากยีสตหรือการหมักอาจไมมีเลยหรือ
รูสึกไดเล็กนอย โดย estery หรือรสชาติที่สะอาดสดชื่นเปนสิ่งที่
สมควร รสชาติจากแอลกอฮอล (ถามี) ควรจะนุมนวลและถูกบม
มาอยางดี ไมควรรุนแรง รอน หรือมีกลิ่น solventy อาจพบการ 

oxidation เล็กนอยได ขึ้นอยูกับการบม แตกลิ่นในแบบ molasses 
ที่ชัดเจน กลิ่น sherry-like หรือ papery ไมควรมี การ Aging และ 
conditioning มักจะช่วยทำใหรสชาตินุมนวลขึ้นและสรางความ
กลมกลอมและสมดุลมากขึ้น รสชาติทั้งหมดจะนุมนวลมากขึ้นตาม
กาลเวลา และอาจเสื่อมลงหากบมไวนานเกินไป 

• Mouthfeel: ก่อนการประเมิน ควรพิจารณาระดับความหวาน, 
ความแรง และคารโบเนชั่นที่ระบุเอาไว รวมถึงสวนผสมพิเศษที่
อาจมอียู เพราะสิ่งเหลานี้อาจมีผลตอ mouthfeel ตัวอยางที่ทำได
ดีจะมีลักษณะคลายไวนที่สง่างาม body ของมีดสามารถมีได
หลากหลายอยางมาก โดยปกติแลวจะอยูในช่วง medium-light ถึง 
medium-full ซึ่ง body มักจะเพิ่มขึ้นตามความแรงหรือความหวาน
ของมีด และอาจพบแบบ full และ heavy ในบางครั้ง ในทำนอง
เดียวกัน body มักจะลดลงเมื่อมีดมี gravity ที่ต่ำและ/หรือ dry 
และในบางกรณีอาจพบแบบที่บางมากๆ ความรูสึกตอ body ไม
ควรมีความรูสึกรวมจากความหวานแบบเลี่ยน (cloying 
sweetness)(แมในมีดแบบหวาน) มีดที่บางเกินไปหรือมีความรูสึก 
watery ถือเปนข้อบกพรอง บางครั้งอาจพบความ acidity แบบ
ธรรมชาติ (โดยเฉพาะในมีดที่ทำจากผลไม) บางครั้งอาจพบความ
ฝาดในระดับต่ำ (อาจมาจากผลไมหรือเครื่องเทศเฉพาะ หรือจาก
ใบชา chemical additive หรือการ oak-aging) Acidity และ 
tannin ช่วยในการใหความสมดุลแก่น้ำผึ้ง, ความหวาน และ
คาแรคเตอรจากแอลกอฮอล ระดับการคารโบเนชั่นสามารถมีได
หลากหลายมาก (ดูคำจำกัดความดานบน) มีดแบบ still อาจมีคาร
โบเนชั่นไดเล็กนอย มีดแบบที่มีคารโบเนชั่นเล็กนอย (petillant) จะ
มีฟองที่เห็นไดชัด และมีดที่มีคารโบเนชั่นสูง (sparkling) สามารถมี
ความซ่าที่เต็มปากหรือไปไดถึงระดับที่ใกลเคียงกับแชมเปญหรือ
น้ำอัดลม การมีคารโบเนชั่นสูงจะช่วยเพิ่มความรูสึกตอ acidity 
และทำใหมีความรูสึก “bite” ในตอนจบ การมี warming alcohol 
มักจะปรากฏและคาแรคเตอรนี้มกัจะเพิ่มขึ้นตามความแรงของมีด 
(ถึงแมวาการบมนานจะทำใหความรูสึกนี้นุมนวลขึ้น) 

• Overall Impression: ผลลัพธที่ไดอาจมีความหลากหลาย 
แตตัวอยางที่ทำไดดีจะเปนการผสมผสานของรสชาติจากน้ำผึ้ง, 
ความหวาน, acidity, tannin และแอลกอฮอลอยางสมดุลและ
ออกมาเพลิดเพลิน; ความแรง, ความหวาน และอายุของมีดมีผล
อยางมากตอการนำเสนอโดยรวม สวนผสมพิเศษอื่นๆ ควรเข้ากัน
ไดดีกับวัตถุดิบชนิดอื่น และออกมาเปนผลิตภัณฑที่กลมกลอมและ
ลงตัว 

• Ingredients: มีด ทำจากน้ำผึ้ง, น้ำ และยีสตเปนหลัก การ
ปรับระดับ acidity และ tannin เล็กนอยสามารถทำไดโดยใช้ผลไม
ตระกูลสม, ชา หรือสารเคมี; อยางไรก็ตาม สวนผสมเหลานี้ไมควร
มีรสชาติหรือกลิ่นที่ชัดเจนหรือโดดเดนในผลิตภัณฑสำเร็จ การใช้
สารอาหารสำหรับยีสตสามารถทำได แตไมควรพบไดในรสชาติ
หรือกลิ่น Oak aging สามารถทำไดในทุกหมวดหมูโดยสามารถให
ผลลัพธไดตัง้แตละเอียดออนจนถึงชัดเจน แตไมควรทำจนมีด
กลายเปน "Experimental Mead" (มีดประเภททดลอง) เพราะการ
ใช้ oak มากเกินไปถือเปนข้อบกพรอง 
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• Vital Statistics: 
OG:  hydromel: 1.035 – 1.080  

 standard:  1.080 – 1.120  
 sack:  1.120 – 1.170   

ABV: hydromel: 3.5 – 7.5%  
 standard: 7.5 – 14.0%  
 sack: 14.0 – 18.0% 

FG: dry: 0.990 – 1.010  
 semi-sweet: 1.010 – 1.025   
 sweet: 1.025 – 1.050 

โปรดทราบวาการรับรสหวานขึ้นอยูกับเปอรเซ็นตของน้ำตาลที่
เหลืออยู ดังนั้นไมควรพึ่งพาแตค่า FG ในการตัดสินความหวาน 
ควรพิจารณาค่า OG , ระดับความแรง, ระดับ tannin และในบาง
กรณี ระดับ acidity เมื่อจะประเมินความหวาน 

IBUs: ไมเกี่ยวข้องกับสไตลอื่น นอกจาก braggot แตการใช้ฮอป
ที่ใหรสขม สามารถใช้ไดแมในสไตลนี้  

SRM: โดยพื้นฐานแลวไมเกี่ยวข้องกัน เนื่องจากน้ำผึ้งสามารถมี
สีตั้งแตแทบจะใสไปจนถึงน้ำตาลเข้ม สีของ cyser มักจะมีสีทอง 
สวน มีดที่ใช้ผลไมชนิดอื่นและ pyment อาจมีสีสม แดง ชมพู 
และ/หรือมวง สีของ braggot อาจมีไดตั้งแตเหลืองไปจนถึงดำ ใน
ทุกกรณี สีของเครื่องดื่มควรสะทอนถึงสวนผสมที่ใช้ (ประเภทของ
นำ้ผึ้ง และผลไมและ/หรือมอลตในบางสไตล) 

3. Competition Entry Instructions (คำแนะนำ
ในการลงสมัครแข่งขัน) 

• Mandatory Requirements (ข้อบังคับ): 
o ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับการคารโบเนชั่น (still; 

petillant หรือ lightly carbonated; sparkling หรือ 
highly carbonated)  

o ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับความแรง (hydromel or 
light mead; standard mead; sack หรือ strong 
mead)  

o ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับความหวาน (dry; semi-
sweet หรือ medium; sweet) 

ความแตกตางเล็กนอยจากระดับที่ระบุไมควรถูกลงโทษรุนแรงหรือ
ถือเปนข้อบกพรองที่ทำใหตกรอบ 

• Optional Requirements: ผูเข้าประกวดสามารถระบุชนิด
ของน้ำผึ้งที่ใช้ รวมถึงแหลงที่มาของน้ำผึ้งและฤดูกาลที่เก็บเกี่ยวได 
หากมีการระบุชนิดของน้ำผึ้ง กรรมการจะคาดหวังที่จะพบกับ
ลักษณะเฉพาะของน้ำผึ้งชนิดนั้นๆ โดยลักษณะของน้ำผึ้งชนิด
ตางๆ จะสามารถแยกแยะไดจากดอกไมที่เปนแหลงที่มา แตไมได
หมายความวาจะตองมีรสชาติหรือกลิ่นที่คลายกับตนไม ผลไม 
หรือพืชที่เปนแหลงที่มา เช่น น้ำผึ้ง orange-blossom จะมีลกัษณะ
ของ orange blossom ไมใช่กลิ่นรสของสม น้ำผึ้งจากผล 
blackberry จะมีลักษณะเฉพาะที่สามารถระบุได แตจะไม
เหมือนกับรสชาติของ blackberry โดยตรง ถามีดมีการทำ oak-
aged และสามารถรับรูกลิ่นรสจากไม สามารถระบุวาใช้ oak ได 
โดยกรรมการจะคาดหวังที่จะพบกับกลิ่น oak แตไมควรเปน
รสชาติหลักของการดื่ม 

• Category-Specific Requirements: บางหมวดหมูอาจ
ตองการข้อมูลเพิ่มเติม โดยเฉพาะในประเภทที่ไมใช่มีดแบบดั้งเดิม 
เช่น มีการระบุการใช้ผลไม เครื่องเทศ หรือคุณลักษณะพิเศษ
ตางๆ ผูเข้าประกวดสามารถเตรียมวัสดุเสริมเพื่อใหกรรมการ
ทราบหากมีการใช้วัตถุดิบหรือวิธีการที่ไมคุ้นเคยหรือไมธรรมดา 

• Defaults: หากไมมีการระบุคุณลักษณะตางๆ กรรมการควร
ประเมินมีดในลกัษณะของมีดแบบ semi-sweet, petillant, 
standard-strength โดยไมมีลักษณะของน้ำผึ้งพันธุเฉพาะและไมมี
สวนผสมพิเศษ ผูจัดการแข่งขันควรพยายามอยางเต็มที่เพื่อให
มั่นใจวาไดมีการจัดเตรียมคุณลักษณะทั้งหมดของมีดที่กำลังถูก
ประเมินไวใหแก่กรรมการ 
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M1. TRADITIONAL MEAD 
ดู Introduction to Mead Guidelines สำหรับคำอธิบายรายละเอียดเกี่ยวกับลักษณะเฉพาะของมีดในแบบมาตรฐาน, คำอธิบายคำศัพทมาตรฐาน, และ
คำแนะนำในการเข้ารวมการแข่งขัน 

M1A. Dry Mead 
Overall Impression: เหมือนกับไวนขาว ในดานความสมดุล, body, 
finish รวมถึงความเข้มข้นของรสชาติในระดับเดียวกับไวนขาวในแบบ dry ที่
ผสมผสานความรื่นรมยของคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งที่นุมนวล fruity ester ที่
นุมนวลและแอลกอฮอลที่สะอาด ความซับซ้อน ผสมผสานและความสมดุล
ขององค์ประกอบทางประสาทสัมผัสคือสิ่งที่จำเปนที่สุด โดยไมมีความไมเข้า
กันในดานสี อโรมา รสชาติหรือ aftertaste ในมีดทุกชนิดควรมีความสมดุล
ในทาง ความหวาน acidity แอลกอฮอลและคาแรคเตอรจากน้ำผึ้ง  
Aroma: อโรมาจากน้ำผึ้งอาจจะนุมนวล แมบางครั้งจะไมสามารถสัมผัสได 
ความหวานหรืออโรมาของน้ำผึ้งไมควรคาดหวังวาตองพบแบบชัดเจน ถามี
การแจง้ถึงสายพันธุของนำ้ผึ้งควรพบคาแรคเตอรที่โดดเดน (ถาสัมผัสได) 
น้ำผึ้งแตละสายพันธุมีความเข้มข้นและคาแรคเตอรที่แตกตางกัน คำอธิบาย
มาตรฐานใช้สำหรับคาแรคเตอรที่หลงเหลืออยู  
Appearance: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน 
Flavor: มีความนุมนวล (ถาพบ) จากคาแรคเตอรน้ำผึ้ง และอาจพบ
คาแรคเตอรที่นุมนวลจากน้ำผึ้งสายพันธุอื่นที่แจ้งเอาไว (แตละสายพันธุมี
ความเข้มข้นตางกัน) มีความหวานที่หลงเหลือในระดับที่นอยจนถึงไมมี จบ
แบบ dry อาจพบ acidity จากความหวานที่ต่ำ ระดับ tannin อาจทำใหมีดมี
ความรูสึก dry คาแรคเตอร sulfury ความกระดาง หรือ yeasty จากการหมัก 
ไมเปนที่ตองการ คาแรคเตอรที่เหลือเปนไปในแบบของมีดตามคำอธิบาย
มาตรฐาน  
Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน แมวา body โดยทั่วไปจะ
เปนแบบปานกลางจนถึงบาง (แตไม watery) มีดในแบบที่มีความแรงมากกวา
จะม ีbody ที่เต็มกวา การสัมผัสถึง body ไมควรขึ้นอยูกับความหวานที่
หลงเหลือ  
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน มีดแบบดั้งเดิมจะมี
คาแรคเตอรจากการผสมกันของน้ำผึ้ง น้ำผึ้งแตละสายพันธุที่ใช้ทำมีดจะให
คาแรคเตอรที่แตกตางกัน; Show Mead จะไมมีการใสสารเติมแตง แตความ
แตกตางนี้มักจะไมชัดเจนสำหรับกรรมการ 
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่นและระดับความแรง ระดับความหวานจะถือวาเปนแบบ DRY ใน
หมวดนี้ ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสายพันธุของน้ำผึ้งที่ใช้ได 
Commercial Examples: White Winter Dry Mead, Sky River 
Dry Mead, Intermiel Bouquet Printanier 

M1B. Semi-Sweet Mead 
Overall Impression: เหมือนกับไวนขาว ในดานความสมดุล, body, 
finish รวมถึงความเข้มข้นของรสชาติในระดับเดียวกับไวนขาวในแบบ semi-
sweet (หรือ medium-dry) ที่ผสมผสานความรื่นรมยของคาแรคเตอรจาก
น้ำผึ้งที่นุมนวล ความหวานต่ำ fruity ester ที่นุมนวล และแอลกอฮอลที่
สะอาด ความซับซ้อน ผสมผสานและความสมดุลขององค์ประกอบทางประ
สามสัมผัสคือสิ่งที่จำเปนที่สุด โดยไมมีความไมเข้ากันในดานสี อโรมา 
รสชาติหรือใน aftertaste ในมีดทุกชนิดควรมีความสมดุลในทางความหวาน 
acidity แอลกอฮอลและคาแรคเตอรจากน้ำผึ้ง  

Aroma: อโรมาจากน้ำผึ้งควรพบไดชัดเจน และสามารถมีความหวาน 
เล็กนอย ที่แสดงถึงอโรมาจากเกสรดอกไม ถามีการแจ้งถึงสายพันธุของน้ำผึ้ง
ควรพบคาแรคเตอรที่โดดเดน (น้ำผึ้งแตละสายพันธุมีความเข้มข้นและ
คาแรคเตอรที่แตกตางกัน) คำอธิบายมาตรฐานใช้สำหรับคาแรคเตอรที่
หลงเหลืออยู  
Appearance: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน 
Flavor: มีคาแรคเตอรของน้ำผึ้งที่นุมนวลจนถึงปานกลาง และอาจพบ
คาแรคเตอรที่นุมนวลจนถึงรูสึกไดจากน้ำผึ้งสายพันธุอื่นถามีการระบุเอาไว 
(แตละสายพันธุจะมีความเข้มข้นตางกัน) มีความหวานที่หลงเหลือในระดับที่
นุมนวลจนถึงปานกลาง จบรสในแบบ medium-dry จนถึงจบแบบความหวาน
ต่ำ tannin อาจทำใหมีดแบบหวานรูสึกเหมือน medium-dry คาแรคเตอร 
sulfury กระดาง หรือ yeasty จากการหมักไมเปนที่ตองการ คาแรคเตอรที่
เหลือเปนไปในแบบมีดตามคำอธิบายมาตรฐาน  
Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน แมวา body โดยทั่วไปจะ
มาในแบบ medium-light ถึง medium-full; มีดในแบบที่มีความแรงจะมี body 
ที่เต็มกวา การสัมผัสถึง body ไมควรขึ้นอยูกับความหวานที่หลงเหลือที่มี
มากกวาปกต ิ 
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน มีดแบบดั้งเดิมจะมี
คาแรคเตอรจากการผสมกันของน้ำผึ้ง แตละสายพันธุของน้ำผึ้งที่ใช้ทำมีดจะ
ใหคาแรคเตอรที่แตกตางกัน; Show Mead จะไมมีการใสสารเติมแตง แต
ความแตกตางนี้มักจะไมชัดเจนสำหรับกรรมการ 
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่นและระดับความแรง ระดับความหวานจะถือวาเปนแบบ SEMI-
SWEET ในหมวดนี้ ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสายพันธุของน้ำผึ้งที่ใช้ได 
Commercial Examples: Lurgashall English Mead, Redstone 
Traditional Mountain Honey Wine, Sky River Semi-Sweet Mead, 
Intermiel Verge d’Or and Mélilot 

M1C. Sweet Mead 
Overall Impression: เหมือนกับไวนขาว ในดานความสมดุล, body, 
finish รวมถึงความเข้มข้นของรสชาติในระดับเดียวกับ dessert wine ที่ดี 
(เช่น Sauternes) ที่ผสมผสานความรื่นรมยของคาแรคเตอรจากน้ำผึ้ง ความ
หวานที่หลงเหลือ fruity ester ที่นุมนวล และแอลกอฮอลที่สะอาด ความ
ซับซ้อน ผสมผสานและความสมดุลขององค์ประกอบทางประสามสัมผัสคือสิ่ง
ทีจ่ำเปนที่สุด โดยไมมีความไมเข้ากันในดานสี อโรมา รสชาติหรือใน 
aftertaste ในมีดทกุชนิดควรมีความสมดุลในทางความหวาน acidity 
แอลกอฮอลและคาแรคเตอรจากน้ำผึ้ง  
Aroma: อโรมาจากน้ำผึ้งควรเดนชัดที่สุด และมักจะใหความรูสึกถึงความ
หวานในระดับปานกลางจนถงึเดนชัด ที่แสดงถึงอโรมาจากเกสรดอกไม ถามี
การระบุถึงสายพันธุของน้ำผึ้ง ควรพบคาแรคเตอรที่โดดเดน (น้ำผึ้งแตละ
สายพันธุมีความเข้มข้นและคาแรคเตอรที่แตกตางกัน) คำอธิบายมาตรฐานใช้
สำหรับคาแรคเตอรที่หลงเหลืออยู  
Appearance: มีลักษณะตามคำอธบิายมาตรฐาน  
Flavor: มีคาแรคเตอรของน้ำผึ้งในระดับปานกลางจนถึงเดนชัด และอาจ
พบคาแรคเตอรระดับปานกลางจนถึงเดนชัดจากน้ำผึ้งสายพันธุอื่นถามีการ
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ระบุเอาไว (แตละสายพันธุจะมีความเข้มข้นตางกัน) มีความหวานที่หลงเหลือ
ในระดับปานกลางจนถึงสูง หวานและแนน (แตไมหวานเลี่ยน) ในตอนจบรส  
ระดับความสมดุลจาก acidity และ/หรือ tannin ช่วยทำใหความหวาน
กลมกลืนโดยไมเดนออกมา คาแรคเตอร sulfury กระดาง หรือ yeasty จาก
การหมักไมเปนที่ตองการ คาแรคเตอรที่เหลือเปนไปในแบบมีดตามคำอธิบาย
มาตรฐาน  
Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน แมวา body โดยทั่วไปจะ
มาในแบบ medium-full จนถึง full; มีดในแบบที่แรงกวาจะม ีbody ที่เต็มกวา 
ตัวอยางหลายชนิดจะออกมาคลาย dessert wine การสัมผัสถึง body ไมควร
ขึ้นอยูกับความหวานในแบบเลี่ยนที่มาจากความหวานดิบ (unfermented) 
หรือความหวานที่หลงเหลือ 

Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน มีดแบบดั้งเดิมจะมี
คาแรคเตอรจากการผสมกันของน้ำผึ้ง แตละสายพันธุของน้ำผึ้งที่ใช้ทำมีดจะ
ใหคาแรคเตอรที่แตกตางกัน; Show Mead จะไมมีการใสสารเติมแตง แต
ความแตกตางนี้มักจะไมชัดเจนสำหรับกรรมการ  
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่นและระดับความแรง ระดับความหวานจะถือวาเปนแบบ SWEET ใน
หมวดนี้ ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสายพันธุของน้ำผึ้งที่ใช้ได 
Commercial Examples: Moonlight Sensual, Lurgashall 
Christmas Mead, Chaucer’s Mead, Rabbit’s Foot Sweet 
Wildflower Honey Mead, Intermiel Benoîte

M2. FRUIT MEAD 
มีดที่ทำจากผลไมจะเรียกวา "เมโลเมล (Melomel)" แมวาเมโลเมลบางชนิดอาจมีชื่อเรียกอื่นๆ (เช่น cyser, pyment) เรากำลังนำเสนอชือ่หมวดหมูสำหรับ  
เมโลเมลบางประเภทตามชนิดของผลไมที่ใช้ ซึ่งถือเปนหมวดหมูเบื้องตนมากกวาสไตลที่แทจริง เราเลือกใช้ชื่อที่แตกตางสำหรับหมวดหมูและหมวดหมูยอยเพื่อ
หลีกเลี่ยงความสับสนจากการใช้ชื่อเดียวกันในหลายความหมาย 

ดู Introduction to Mead Guidelines เพื่อคำอธิบายรายละเอียดเกี่ยวกับลักษณะทั่วไปของมีด การอธิบายคำศัพทมาตรฐาน และคำแนะนำในการสงประกวด 

อางอิงจากคำอธิบายในหมวดหมู M1 สำหรับรายละเอียดเพิ่มเติมเกี่ยวกับลักษณะที่คาดหวังในมีดตั้งแตแบบ dry, semi-sweet และ sweet ใช้แนวทางเหลานี้ใน
การตดัสินความแตกตางในความหวานระดับตางๆ การใหคะแนนมีดขอแนะนำการจัดเรียงเริ่มจากมีดแบบ dry ไปจนถึงมีดแบบหวาน โดยใหความแรงของมีด
เปนเกณฑรองในการจัดลำดับ

M2A. Cyser 
ไซเซอร (Cyser) คือเมโลเมลที่ทำจากแอปเปล (โดยทั่วไปคือไซเดอร) 

Overall Impression: ในตัวอยางที่ผลิตมาอยางดี ผลไมจะมีทั้งความ
โดดเดนและผสมกันอยางดีไปกับคาแรคเตอร น้ำผึ้ง ความหวาน acid tannin 
แอลกอฮอลที่ทำใหมีดสมดุล ในตัวอยางที่ดีแบบที่มีความแรงจะมีรสชาติ
และอโรมาแบบ aged Calvados (แอปเปลทำบรั่นดีจากฝรั่งเศสตอนเหนือ) 
แตตัวอยางที่นุมนวลหรือตัวอยางในแบบ dry จะมีรสชาติเหมือนกับไวนขาว 
ในรูปแบบที่ดคีวรมีคาแรคเตอรที่ผสมกันของผลไมและน้ำผึ้งที่นาดึงดูด โดยที่
ไมจำเปนตองผสมกันอยางสมดุล โดยทั่วไปคาแรคเตอรความสมดุล ของ
ความหวานและ tannin คือสิ่งทีต่องการ แตก็ยังพบในรูปแบบที่ dry และ
หวานได  
Aroma: ขึ้นอยูกับความหวานและความแรง คาแรคเตอรที่นุมนวลจนถึง
ชัดเจนเปนสิ่งแสดงถึงคาแรคเตอรของน้ำผึ้งและ apple/cider (ในแบบ dry 
หรือ hydromel จะมีอโรมาที่นอยกวาในรูปแบบ sweet หรือ sack) 
คาแรคเตอรของ apple/cider ควรจะสะอาดและโดดเดน ที่สามารถแสดงถึง
คาแรคเตอรของแอปเปลสายพันธุตางๆ (ถาระบุไว) ตั้งแตความ fruity ที่
นุมนวลไปจนถึงความซับซ้อนจากการผสมผสานอโรมาของแอปเปล อาจพบ
คาแรคเตอร spicy และ earthy และอาจพบคาแรคเตอร sulfur ไดเล็กนอย 
อโรมาจากน้ำผึ้งควรพบไดชดัเจนและควรพบความหวานตั้งแตบางเบาไป
จนถึงหวานชัดเจนที่แสดงถึงน้ำผึ้งจากเกสรดอกไม หากระบุสายพันธุของ
น้ำผึ้งไว อโรมาอาจมีลักษณะเฉพาะของสายพันธุน้ำผึ้งที่แตกตางกัน ตั้งแต
ระดับที่ออนโยนไปจนถึงเดนชัด (น้ำผึ้งแตละชนิดมีความเข้มข้นและลักษณะที่
แตกตางกัน) ควรพบ bouquet ที่แสดงถึงการหมักที่รื่นรมย พรอมอโรมาที่
สะอาดและสดชื่นที่เปนสิ่งที่ตองการ ในรูปแบบที่แรงกวาหรือหวานกวาอาจ
พบคาแรคเตอรแอลกอฮอลและความหอมหวาน คาแรคเตอร spicy phenolic 
จากแอปเปลบางสายพันธุและคาแรคเตอร diacetyl บางๆจาก malolactic 
fermentation เปนที่ยอมรับได คาแรคเตอรที่เหลือควรเปนตาม ลักษณะตาม
คำอธิบายมาตรฐาน  

Appearance: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน ยกเวนดานสี สีอาจพบ
ไดในแบบฟางสีออนไปจนถึงสีอำพัน-ทองที่เข้ม (สวนใหญจะเปนสีเหลืองและ
ทอง) ขึ้นอยูกับสายพันธุน้ำผึ้งและการผสมกันของแอปเปลและไซเดอรที่ใช ้ 
Flavor: ความเข้มข้นในรสชาติของแอปเปลและน้ำผึ้งอาจจะมีไดตั้งแตไม
พบจนถึงชัดเจน ความหวานที่หลงเหลืออาจมีตั้งแตระดับไมพบจนไปถึงสูง 
การจบรสอาจมีในแบบ dry จนถึงหวานขึ้นอยูกับระดับความหวานที่ระบุ
เอาไว (แบบ dry หรือ sweet) และระดับความแรง (hydromel หรือ sack) ที่
แจ้ง acidity และ tannin จากแอปเปลตามธรรมชาติอาจใหคาแรคเตอร 
tartness และความฝาดเพื่อใหความสมดุลกับความหวาน รสน้ำผึ้งและ
แอลกอฮอล ระดับ tannin อาจทำให cyser รูสึก dry กวาระดับจริงของ
น้ำตาลที่หลงเหลือ cyser อาจใหคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งในแบบนุมนวลจนถึง
เข้มข้น และอาจใหคาแรคเตอรที่ชัดเจนของน้ำผึ้งแตละสายพันธุทีร่ะบุไว (แต
ละสายพันธุจะมีความหลากหลายและความเข้มข้นตางกัน) คาแรคเตอร 
spicy phenolic จากแอปเปลบางสายพันธุและคาแรคเตอร diacetyl บางๆ
จาก malolactic fermentation เปนที่ยอมรับได (เปนทางเลือก) คาแรคเตอร
ที่เหลือควรเปนตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน  

Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน มักจะคลายไวนขาว อาจ
พบคาแรคเตอร acidity (จากการผสมแอปเปล) ตามธรรมชาตทิี่ช่วยสราง
สมดุลทีใ่หความประทับใจโดยรวม แอปเปลบางสายพนัธุอาจมีความฝาด
ตามธรรมชาติ แตคาแรคเตอรเหลานี้ไมควรมากเกินไป  
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน ไซเซอรคือมีดที่มีการ
เพิ่มแอปเปลหรือน้ำแอปเปลเข้าไป ไซเซอรแบบดั้งเดิมผลิตโดยการใสน้ำผึ้ง
เข้าไปในน้ำแอปเปลโดยไมเติมน้ำ  
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Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสายพันธุของแอปเปลที่ใช ้ถา
มีการระบุ คาแรคเตอรจากสายพันธุนั้นจะถูกคาดหวัง ผลิตภัณฑที่มีสัดสวน
น้ำผึ้งค่อนข้างนอยควรสงเข้าในหมวด Specialty Cider หากเปนไซเซอรที่มี
การใชเ้ครื่องเทศ ควรสงเข้าในหมวด Fruit and Spice Mead หากเปนไซ
เซอรที่ผสมกับผลไมอื่น ควรสงเข้าในหมวด Melomel และหากเปนไซเซอรที่
มีสวนผสมเพิ่มเติมอื่นๆ ควรสงเข้าในหมวด Experimental Mead 

Commercial Examples: Moonlight Blossom, White Winter 
Cyser, Rabbit’s Foot Apple Cyser 

M2B. Pyment 
ไพเมนต (Pyment) คือเมโลเมลที่ทำจากองุ่น (โดยทั่วไปจะใชน้้ำองุ่น) ไพ
เมนตสามารถมีสีแดง สีขาว หรือสีชมพู (Blush) เหมือนกับไวน 

Overall Impression: ในตัวอยางที่ผลิตมาอยางดี องุ่นจะมีทั้งความ
โดดเดน และผสมกันอยางดีไปกับคาแรคเตอร น้ำผึ้ง ความหวาน acid 
tannin แอลกอฮอลที่ทำใหมีดสมดุล ในรูปแบบ White และ Red สามารถ
แตกตางกันไดอยางมาก และภาพรวมที่นาประทบัใจควรมาจากคาแรคเตอร
จากประเภทขององุ่นที่ใชท้ี่แบงแยกเปนแตละประเภทแบบไวน ควรมีการ
ผสมผสานที่นาดึงดูดในคาแรคเตอรจากผลไมและน้ำผึ้ง แตไมจำเปนตอง
ออกมาสมดุล โดยทั่วไปคาแรคเตอรความสมดุลของความหวานและ tannin 
คือสิ่งทีต่องการ แตก็ยังพบในรูปแบบที ่dry และหวานได  
Aroma: ขึ้นอยูกับความหวานและความแรง คาแรคเตอรที่นุมนวลจนถึง
ชัดเจนเปนสิ่งแสดงถึงน้ำผึ้งและองุ่นในคาแรคเตอรแบบไวน (ในแบบ dry 
หรือ hydromel จะมีอโรมาที่นอยกวาในรูปแบบ sweet หรือ sack)
คาแรคเตอรจากองุ่นในแบบไวนควรจะสะอาดและโดดเดน ที่สามารถแสดง
คาแรคเตอรขององุ่นสายพันธุตางๆ ตั้งแตความ fruitness ที่นุมนวลไปถึง
เอกลักษณจากองุ่นแตละสายพันธุ (ถาระบุไว) จนไปถึงความซับซ้อนจากการ
ผสมผสานขององุ่นหรืออโรมาในแบบไวน อาจพบความซับซ้อนในแบบ spicy 
grassy หรือ earthy (แบบในไวน) อโรมาจากน้ำผึ้งควรพบไดชัดเจนและควร
พบความหวานตั้งแตบางเบาไปจนถึงหวานชัดเจน ที่แสดงถึงน้ำผึ้งจากเกสร
ดอกไม ถามีการแจ้งถึงสายพันธุน้ำผึ้งที่ใช้ ควรพบอโรมาตั้งแตระดับที่นุม 
นวลไปจนถึงชัดเจนที่แสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งสายพันธุนั้น (แตละสาย
พันธุจะมีความหลากหลายและความเขม้ข้นตางกัน) ควรพบ bouquet ที่
แสดงถึงการหมักที่รื่นรมย พรอมอโรมาที่สะอาดและสดชื่นที่เปนสิ่งที่ตองการ 
ในรูปแบบที่แรงกวาหรือหวานกวาอาจพบคาแรคเตอรแอลกอฮอลและความ
หอมหวาน คาแรคเตอร spicy phenolic จากองุ่นแดงบางสายพันธุยอมรับได 
และคาแรคเตอร diacetyl บางๆจาก malolactic fermentation จากองุ่นขาว
บางสายพันธุก็ยอมรับได (มีไดทั้งคู่หรือไมมีก็ได) คาแรคเตอรที่เหลือควรเปน
ตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน  

Appearance: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐานยกเวนดานสี สีอาจพบ
ไดในแบบฟางสีออนไปจนถึงสีมวง-แดงเข้ม ขึ้นอยูกบัสายพันธุน้ำผึ้งและสาย
พันธุองุ่นที่ใช ้สีควรเปนหนึ่งในคาแรคเตอรของสายพันธุองุ่นที่ใช้ ในองุ่นสาย
พันธุสีขาวสีที่ไดอาจไดรับมาจากสายพันธุของน้ำผึ้ง  
Flavor: ความเข้มข้นขององุ่น/ไวนและน้ำผึ้งอาจจะมีไดตั้งแตนุมนวลจนถึง
สูง ความหวานที่หลงเหลืออาจพบตั้งแตไมมีจนไปถึงสูง การจบรสอาจมีใน
แบบ dry จนถึงหวานขึ้นอยูกับความหวานที่ระบุ (แบบ dry หรือ sweet) และ
ระดับความแรง (hydromel หรือ sack) ที่ระบุ acidity และ tannin จากองุ่น
ตามธรรมชาติอาจใหคาแรคเตอร tartness และความฝาดเพื่อใหความ
สมดุลกับความหวาน รสน้ำผึ้งและแอลกอฮอล ไพเมนตอาจใหคาแรคเตอร 

น้ำผึ้งในแบบนุมนวลจนถึงเข้มข้น และอาจจะใหคาแรคเตอรทีช่ัดเจนของ
น้ำผึ้งแตละสายพันธุที่แจ้งไว (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและความ
เข้มข้นตางกัน) ขึ้นอยูกับสายพันธุองุ่น รสชาติ fruity spicy grassy buttery 
earthy minerally และ/หรือ floral อาจมีใหพบในบางรูปแบบ (โดยเฉพาะ 
Red Pyment) อาจมาในแบบ oak-aged ที่ช่วยเพิ่มความซับซ้อนทางรสชาติ 
ระดับของ tannin อาจทำใหไพเมนตรูสึก dry กวาระดับจริงของน้ำตาลที่
หลงเหลือ คาแรคเตอรที่เหลือควรเปนตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน  
Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน คลายไวน อาจพบ 
คาแรคเตอร acidity ตามธรรมชาต ิ(จากองุ่น) ที่ช่วยสรางสมดุลใหความ
ประทับใจโดยรวม tannin จากองุ่นหรือจากเปลือกองุ่นสามารถช่วยเพิ่ม 
body และความฝาดได แตคาแรคเตอรเหลานี้ไมควรมากเกินไป การใช ้oak 
สามารถเพิ่มคาแรคเตอรแบบนี ้การบมที่ยาวนานช่วยทำใหความฝาดจาก 
tannin นุมนวลขึ้น  
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน ไพเมนตคือมีดที่มีการ
เพิ่มองุ่นหรือน้ำองุ่นเข้าไป ไพเมนตบางทจีะเกิดจากการทำไวนองุ่นแบบ 
homemade ที่เพิ่มความหวานดวยน้ำผึ้ง หรือเปนมีดที่ผสมกับไวนองุ่นแบบ 
homemade หลังจากการหมัก  
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของนำ้ผึ้งที่ใช ้ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสายพันธุขององุ่นที่ใช ้ถามี
การระบุ คาแรคเตอรจากสายพันธุนั้นจะถูกคาดหวัง หากเปนไพเมนตที่มีการ
ใช้เครื่องเทศ (hippocras) ควรสงเข้าในหมวด Fruit and Spice Mead หาก
เปนไพเมนตที่ผสมกับผลไมอื่น ควรสงเข้าในหมวด Melomel และหากเปนไพ
เมนตทีม่ีสวนผสมเพิ่มเติมอื่นๆ ควรสงเข้าในหมวด Experimental Mead 
Commercial Examples: Celestial Meads Que Syrah, 
Moonlight Slow Dance, Redstone Pinot Noir and White Pyment 
Mountain Honey Wines 

M2C. Berry Mead 
เบอรรี่มีด (Berry Mead) คือ หมวดหมูสำหรับเมโลเมลที่ทำจากผลเบอร
รี่ เช่น raspberries, blueberries, blackberries, currants (ทั้งสีดำ, แดง 
และขาว), strawberries, boysenberries, elderberries, marionberries, 
mulberries, lingonberries, huckleberries, cranberries, เปนตน โดยทั่วไป
แลวผลไมที่มีคำวา "เบอรรี่" อยูในชื่อก็ถือวาเข้าหมวดนี้ ผลเบอรรีท่ี่ใช้
สามารถมีเมล็ดได แตไมควรมี stone/pit บางชนิดอาจเปนกลุมของผลเล็กๆ 
(druplets) การผสมกันของเบอรรี่หลายชนิดสามารถสงเข้ามาในหมวดนี้ได 
เราใช้คำจำกัดความทางการทำอาหาร (culinary) ไมใช่ทางพฤกษศาสตร 
(botanical) ในการใหความหมายเบอรรี่ที่ถูกนำมาใช้ในนี ้หากคุณตอง
อธิบายผลไมดวยคำวา "technically" ในคำอธิบาย ก็แสดงวาผลไมชนิดนั้น
ไมใช่สิ่งที่เราหมายถึง 

Overall Impression: ในตัวอยางที่ผลิตมาอยางดี ผลไมที่ใช้จะมีทั้ง
ความโดดเดนและผสมกันอยางดีไปกับคาแรคเตอร น้ำผึ้ง ความหวาน acid 
tannin แอลกอฮอลที่ทำใหมีดสมดุล ผลไมแตละสายพันธุจะสงผลตอความ
หลากหลายในดานคาแรคเตอร ยอมรับความหลากหลายที่เกิดขึ้นนี้ไดใน
สินค้าสำเร็จ  
Aroma: ขึ้นอยูกับความหวานและความแรง คาแรคเตอรที่นุมนวลจนถึง
ชัดเจนเปนสิง่แสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งและผลไม (ในแบบ dry หรือ 
hydromel จะมีอโรมาที่นอยกวาในรูปแบบ sweet หรือ sack) คาแรคเตอร
ของผลไมควรแสดงความโดดเดนดานอโรมาที่เข้ากับผลไมชนิดอื่น อยางไรก็
ตามผลไมบางชนิด (เช่น raspberry) จะมีอโรมาที่แรงและเดนกวาชนิดอืน่ 
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(เช่น blueberry, strawberry) ยอมรับในระดับความเข้มข้นทางคาแรคเตอร
ของผลไมไดตั้งแตนุมนวลจะถึงชัดเจน คาแรคเตอรจากผลไมควรจะรื่นรมย
และเกื้อหนุนกัน ไมรูสึกวาเปนของสังเคราะห ดิบ หรือแรงเกินไป (พิจารณา
จากคาแรคเตอรของผลไม) ในเบอรรี่มดีแบบที่ใชก้ารผสมกันของเบอรรี่ ผลไม
ทุกชนิดไมจำเปนตองสัมผัสไดหรือมีคาแรคเตอรที่เทากัน อโรมาจากน้ำผึ้ง
ควรพบไดชัดเจนและควรพบความหวานตั้งแตบางเบาไปจนถึงหวานชัดเจน 
ที่แสดงถึงน้ำผึ้งจากเกสรดอกไม ถามีการระบุถึงสายพันธุน้ำผึ้งที่ใช้ ควรพบ 
อโรมาตั้งแตระดับที่นุมนวลไปจนถึงชัดเจนที่แสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้ง
สายพันธุนั้น (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและความเข้มข้นตางกัน)
ควรพบ bouquet ที่แสดงถึงการหมักที่รื่นรมย พรอมอโรมาที่สะอาดและสด
ชื่นที่เปนสิ่งที่ตองการ ในรูปแบบที่แรงกวาหรือหวานกวาอาจพบคาแรคเตอร
แอลกอฮอลและความหอมหวาน อาจพบคาแรคเตอร tartness ไดจากผลไม
บางชนิด แตไมควรอยูในระดับที่ไมเหมาะสม คาแรคเตอรที่เหลือควรเปน 
ตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน 

Appearance: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน ยกเวนดานสี สีอาจมีได
หลายระดับและหลายแบบ ขึ้นอยูกับสายพันธุนำ้ผึ้งและผลไมที่ใช้ ในแบบทีส่ี
ออนจะตองแสดงถึงสีที่โดดเดนและเห็นไดชัด สีจากผลไมที่ใช้ในมีดจะออน
กวาผลไมแบบสดและจะแสดงออกในเฉดที่แตกตาง มีดที่ผลิตจากผลไมสี
ออนอาจไดรับสีจากสายพันธุของน้ำผึ้ง ในมีดแบบที่มฟีอง สีของฟองจะเปน
ผลมาจากสีของผลไมเช่นกัน  
Flavor: ความเข้มขน้ของผลไมและน้ำผึ้งอาจจะมีไดตั้งแตนุมนวลจนถึงสูง 
ความหวานที่หลงเหลืออาจพบตั้งแตไมมีจนไปถึงสูง การจบรสอาจมีในแบบ 
dry จนถึงหวาน ขึ้นอยูกับความหวานทีร่ะบุ (แบบ dry หรือ sweet) และ
ระดับความแรง (hydromel หรือ sack) ที่ระบุ acidity และ tannin จากผลไม
และเปลือกผลไมตามธรรมชาติจะหลากหลายและคาแรคเตอรเหลานี้ควร
ปรากฏในมีดและสรางความสมดุลกับความหวาน รสน้ำผึ้งและแอลกอฮอล 
ระดับของ tannin อาจทำใหมีดรูสึก dry กวาระดับของน้ำตาลที่หลงเหลือที่
ระบุไว เบอรรี่มีดอาจใหคาแรคเตอรน้ำผึ้งในแบบนุมนวลจนถงึเข้มข้น และ
อาจใหคาแรคเตอรที่ชัดเจนของน้ำผึ้งแตละสายพันธุทีร่ะบุไว (แตละสาย 
พันธุจะมีความหลากหลายและความเข้มข้นตางกัน) คาแรคเตอรทีโ่ดดเดนที่
เกี่ยวข้องกับผลไมที่ใช้ตองพบได และอาจจะมีระดับความเข้มข้นตั้งแตนุมนวล
จนถึงรุนแรง ความสมดุลระกวาผลไมที่ใช้กับมีดเปนสิ่งสำคัญ คาแรคเตอร
จากผลไมไมควรรูสึกวาเปนของสังเคราะห ดิบ (unfermented) หรือแรง
เกินไป ในเบอรรี่มดีแบบที่ใชก้ารผสมกันของเบอรรี่ ผลไมทุกชนิดไม
จำเปนตองสัมผัสไดหรือมีคาแรคเตอรที่เทากัน คาแรคเตอรที่เหลือควรเปน
ตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน  
Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน สวนใหญคลายไวน อาจ
พบคาแรคเตอร acidity และ/หรือ tannin ตามธรรมชาต ิ(จากผลไมหรือ
เปลือกผลไม) ที่ช่วยสรางสมดุลใหความประทับใจโดยรวม tannin จากผลไม
สามารถช่วยเพิ่ม body และความฝาดได ระดับความฝาดที่สูงเกินไปไมเปนที่
ตองการ ระดับ acidity และ tannin ควรจะสะทอนถึงผลไมที่ใช ้ 
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน เบอรรี่มีดคือมีดที่มีการ
เพิ่มเบอรรี ่น้ำเบอรรี ่หรือเบอรรีผ่สมเข้าไป ควรออกมาเปนการผสมกันที่นา
ดึงดูดระหวางผลไมและน้ำผึ้ง โดยที่ไมตองสมดุลกัน  
Comments: โดยทั่วไปแลวจะตองการความสมดุลระหวาง tannin-
sweetness แมวาจะมีตัวอยางที่ dry มากหรือหวานมากอยูบาง ผลไมบาง
ชนิดโดยเฉพาะผลไมที่มีสีเข้ม เช่น blackberries อาจมีแทนนินที่ใหความรูสึก
คลายกับไวนแดง 
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร

โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสายพันธุของผลไมที่ใช ้ในมีด
ที่ผลิตดวยเบอรรี่และ non-berry (รวมถึงแอปเปลและองุ่น) ควรสงเข้าใน
หมวด Melomel หากเปนเบอรรีม่ีดแบบใช้เครื่องเทศ ควรสงเข้าในหมวด 
Fruit and Spice Mead ในเบอรรีม่ีดที่มีการใช้วัตถุดิบชนิดอื่น ควรสงเข้าใน
หมวด Experimental Mead 
Commercial Examples: Moonlight Blissful, Wild, Caress, and 
Mischief, White Winter Blueberry, Raspberry and Strawberry 
Melomels, Celestial Meads Miel Noir, Redstone Black Raspberry 
Nectar, Bees Brothers Raspberry Mead, Intermiel Honey Wine 
and Raspberries, Honey Wine and Blueberries, and Honey Wine 
and Blackcurrants, Mountain Meadows Cranberry Mead 

M2D. Stone Fruit Mead 
Stone Fruit Mead คือหมวดของเมโลเมลที่ผลิตดวย stone fruit เช่น 
cherry, plum, peach, apricot และมะมวง stone fruit คือผลไมสดที่มีเมล็ด
ขนาดใหญ stone fruit ในทีน่ี้ใช้คำอธิบายทางการทำอาหาร ไมใช่ทาง
พฤกษศาสตร หากคุณตองอธิบายผลไมดวยคำวา "technically" ใน
คำอธิบายก็แสดงวาผลไมชนิดนั้นไมใช่สิ่งที่เราหมายถึง การผสมกันของ 
stone fruit หลายชนิดสามารถสงเข้ามาในหมวดนี้ได 

Overall Impression: ในตัวอยางที่ผลิตมาอยางดี ผลไมที่ใช้จะมทีั้ง
ความโดดเดนและผสมกันอยางดีไปกับคาแรคเตอร น้ำผึ้ง ความหวาน acid 
tannin แอลกอฮอลที่ทำใหมีดสมดุล ผลไมแตละสายพันธุจะสงผลตอความ
หลากหลายในดานคาแรคเตอร ยอมรับความหลากหลายที่เกิดขึ้นนี้ไดใน
สินค้าสำเร็จ 
Aroma: ขึน้อยูกับความหวานและความแรง ความรูสึกที่นุมนวลจนถึง
ชัดเจนเปนสิ่งแสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งและผลไม (ในแบบ dry หรือ 
hydromel จะมีอโรมาที่นอยกวาในรูปแบบ sweet หรือ sack) คาแรคเตอร
ของผลไมควรแสดงความโดดเดนดานอโรมาที่เข้ากับผลไมชนิดอื่น แตอยางไร
ก็ตามผลไมบางชนิด (เช่น cherry) จะมีอโรมาที่แรงและเดนกวาผลไมชนิดอื่น 
(เช่น peach) ยอมรับในระดับความเข้มข้นทางคาแรคเตอรของผลไมไดตั้งแต 
นุมนวลจนถึงชัดเจน คาแรคเตอรจากผลไมควรจะรื่นรมยและเกื้อหนุนกัน ไม
รูสึกวาเปนของสังเคราะห ดิบ หรือแรงเกินไป (พิจารณาจากคาแรคเตอรของ
ผลไม) ในมีดที่มาจากการผสมกันของ stone fruit คาแรคเตอรจากผลไมทุก
ชนิดไมจำเปนตองสัมผัสไดหรือมีคาแรคเตอรที่เทากัน อโรมาจากน้ำผึ้งควร
พบไดชัดเจนและควรพบความหวานตั้งแตบางเบาไปจนถึงหวานชัดเจนที่
แสดงถึงน้ำผึ้งจากเกสรดอกไม ถามีการระบุถึงสายพันธุน้ำผึ้งที่ใช้ ควรพบ 
อโรมาตั้งแตระดับที่นุมนวลไปจนถึงชัดเจนที่แสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้ง
สายพันธุนั้น (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและความเข้มข้นตางกัน) 
ควรพบ bouquet ทีแ่สดงถึงการหมักที่รื่นรมย พรอมอโรมาที่สะอาดและสด
ชื่นที่เปนสิ่งที่ตองการ ในรูปแบบที่แรงกวาหรือหวานกวา อาจพบคาแรคเตอร
แอลกอฮอลและความหอมหวาน อาจพบคาแรคเตอร tartness ไดจากผลไม
บางชนิด แตไมควรอยูในระดับที่ไมเหมาะสมคาแรคเตอรที่เหลือควรเปนตาม
ลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน  
Appearance: มีลักษณะตามคำอธบิายมาตรฐาน ยกเวนดานสี สีอาจมไีด
หลายระดับและหลายแบบ ขึ้นอยูกับสายพันธุน้ำผึ้งและผลไมที่ใช้ ในแบบที่สี
ออนจะตองแสดงถึงสีที่โดดเดนและเห็นไดชัด สีจากผลไมที่ใช้ในมีดจะออน
กวาผลไมแบบสดและจะแสดงออกในเฉดที่แตกตาง มีดที่ผลิตจากผลไมสี
ออนอาจไดรับสีจากสายพันธุของน้ำผึ้ง ในมีดแบบทีม่ีฟอง สีของฟองจะเปน
ผลมาจากสีของผลไมเช่นกัน  
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Flavor: ความเข้มข้นของผลไมและน้ำผึ้งอาจจะมีไดตั้งแตนุมนวล จนถึงสูง 
ความหวานที่หลงเหลืออาจพบตั้งแตไมมีจนไปถึงสูง การจบรสอาจมีในแบบ 
dry จนถึงหวาน ขึ้นอยูกับความหวานที่ระบุ (แบบ dry หรือ sweet) และ
ระดับความแรง (hydromel หรือ sack) ที่ระบุ ระดับ acidity และ tannin 
จากผลไมและเปลือกผลไมตามธรรมชาติจะหลากหลายและคาแรคเตอร
เหลานี้ควรปรากฏในมีดและสรางความสมดุลกับความหวาน รสน้ำผึ้งและ
แอลกอฮอล ระดับของ tannin อาจทำใหมีดรูสึก dry กวาระดับของน้ำตาลที่
หลงเหลือที่ระบุไว stone fruit mead อาจใหคาแรคเตอรน้ำผึ้งในแบบ
นุมนวลจนถึงเข้มข้น และอาจจะใหคาแรคเตอรที่ชัดเจนของน้ำผึ้งแตละสาย
พันธุทีร่ะบุไว (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและความเข้มข้นตางกัน) 
คาแรคเตอรดานรสชาติที่โดดเดนที่เกี่ยวข้องกับผลไมที่ใช้ตองพบได และ
อาจจะมีระดับความเข้มข้นตั้งแตนุมนวลจนถึงรุนแรง ความสมดุลระกวา
ผลไมที่ใช้กับมีดเปนสิ่งสำคัญ คาแรคเตอรจากผลไมไมควรรูสึกวาเปนของ
สังเคราะห ดิบ (unfermented) หรือแรงเกินไป ใน stone fruit mead แบบที่
ใช้การผสมกันของผลไม ผลไมทุกชนิดไมจำเปนตองสัมผัสไดหรือมี
คาแรคเตอรที่เทากัน คาแรคเตอรที่เหลือควรเปนตามลักษณะตามคำอธิบาย
มาตรฐาน  

Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน สวนใหญคลายไวน อาจ
พบคาแรคเตอร acidity และ/หรือ tannin ตามธรรมชาต ิ(จากผลไมหรือ
เปลือกผลไม) ที่ช่วยสรางสมดุลใหความประทับใจโดยรวม tannin จากผลไม
สามารถช่วยเพิ่ม body และความฝาดได ระดับความฝาดที่สูงเกินไปไมเปนที่
ตองการ ระดับ acidity และ tannin ควรจะสะทอนถึงผลไมที่ใช ้ 
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน stone fruit mead คือ
มีดที่มีการเพิ่ม stone fruit หรือน้ำ stone fruit เข้าไป ควรออกมาเปนการ
ผสมกันที่นาดึงดูดระหวางผลไมและน้ำผึ้งโดยที่ไมตองสมดุลกัน stone fruit 
mead อาจผลิตจากการผสมกันของ stone fruit แตหามใช้ผลไมแบบอื่นใน
หมวดนี้  

Comments: โดยทั่วไปแลวจะตองการสมดุลระหวาง tannin และความ
หวานที่ดี แมวาจะมีตัวอยางที่ dry มากหรอืหวานมากอยูบาง 

Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสายพันธุของผลไมที่ใช ้ใน 
stone fruit mead ที่ใสเครื่องเทศ ควรสงเข้าในหมวด Fruit and Spice 
Mead ใน stone fruit mead ที่มีการใส non- stone fruit ควรสงเข้าในหมวด 
Melomel ใน stone fruit mead ที่มีการใช้วัตถุดิบชนิดอื่น ควรสงเข้าใน
หมวด Experimental Mead 
Commercial Examples: Mountain Meadows Cherry Mead, 
Moonlight Entice, Sumptuous, Flirt, and Smitten, Redstone 
Sunshine Nectar 

M2E. Melomel 
เมโลเมล (Melomel) คือหมวดยอยของมีดผลไม ผลิตดวยผลไมชนิดอื่นที่
ไมไดอยูในหมวดอื่น หรือเปนการผสมกนัของผลไมจากมีดผลไมหมวดอื่น 
(เช่น องุ่น หรือ stone fruit) เช่นผลไมในกลุม citrus fruit, dried fruit (date, 
prune, raisin และอื่นๆ), pear, fig, pomegranate, prickly pear, banana, 
pineapple และผลไมที่เหลือในกลุม tropical fruit ถาไมแนใจในการสงมีด
ผลไมใหสงในหมวดนี้และกรรมการตองยืดหยุนในดานผลไม ในผลไมที่ไมได
ถูกระบุชื่ออยางชัดเจนในหมวดหมูอื่นๆ การใช้ชื่อเมโลเมลในหมวดยอย เปน
การบอกวามีดผลไมก็เปนหนึ่งในเมโลเมลเพื่อไมเปนการใช้ชื่อซ้ำกัน ผลไมสด
ที่ใช้ทำอาหารแตไมใช่ทางพฤกษศาสตรกส็ามารถใช้ได หากคุณตองอธบิาย

ผลไมดวยคำวา "technically" ในคำอธิบาย ก็แสดงวาผลไมชนิดนั้นไมใช่สิ่ง
ที่เราหมายถึง  

Overall Impression: ในตัวอยางที่ผลิตมาอยางดี ผลไมที่ใช้จะมีทั้ง
ความโดดเดนและผสมกันอยางดีไปกับคาแรคเตอร น้ำผึ้ง ความหวาน acid 
tannin แอลกอฮอลทีท่ำใหมีดสมดุล ผลไมแตละสายพันธุจะสงผลตอความ
หลากหลายในดานคาแรคเตอร ยอมรับความหลากหลายที่เกิดขึ้นนี้ไดใน
สินค้าสำเร็จ  
Aroma: ขึ้นอยูกับความหวานและความแรง คาแรคเตอรที่นุมนวลจนถึง
ชัดเจนเปนสิ่งแสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งและผลไม (ในแบบ dry หรือ 
hydromel จะมีอโรมาที่นอยกวาในรูปแบบ sweet หรือ sack) คาแรคเตอร
ของผลไมควรแสดงความโดดเดนดานอโรมาที่เข้ากับผลไมชนิดอื่น อยางไรก็
ตามผลไมบางชนิดจะมีอโรมาที่แรงและเดนกวาชนิดอื่น ยอมรับในระดับ
ความเข้มข้นทางคาแรคเตอรของผลไม มีไดตั้งแตนุมนวลจะถึงชัดเจน 
คาแรคเตอรจากผลไมควรจะรื่นรมยและเกื้อหนุนกัน ไมรูสึกวาเปนของ
สังเคราะห ดิบ หรือแรงเกินไป (พิจารณาจากคาแรคเตอรของผลไม) ในเม
โลเมลที่เกิดจากการผสมกันของผลไม ผลไมทุกชนิดไมจำเปนตองสัมผัสได
หรือมีคาแรคเตอรที่เทากัน อโรมาจากน้ำผึ้งควรพบไดชัดเจนและควรพบ
ความหวานตั้งแตบางเบาไปจนถึงหวานชัดเจน ที่แสดงถึงน้ำผึ้งจากเกสร
ดอกไม ถามีการระบุถึงสายพันธุน้ำผึ้งที่ใช้ ควรพบอโรมาตั้งแตระดับที่
นุมนวลไปจนถึงชัดเจนที่แสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งสายพันธุนั้น (แตละ
สายพันธุจะมีความหลากหลายและความเข้มข้นตางกัน) ควรพบ bouquet ที่
แสดงถึงการหมักที่รื่นรมย พรอมอโรมาที่สะอาดและสดชื่นทีเ่ปนสิ่งที่ตองการ 
ในรูปแบบที่แรงกวาหรือหวานกวา อาจพบคาแรคเตอรแอลกอฮอลและความ
หอมหวาน อาจพบคาแรคเตอร tartness ไดจากผลไมบางชนิด แตไมควรอยู
ในระดับที่ไมเหมาะสมคาแรคเตอรทีเ่หลือควรเปนตามลักษณะตามคำอธิบาย
มาตรฐาน  

Appearance: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน ยกเวนดานสี สีอาจมีได
หลายระดับและหลายแบบ ขึ้นอยูกับสายพันธุน้ำผึ้งและผลไมที่ใช้ ในเมโลเมล 
แบบที่สีออนจะตองแสดงถึงสีที่โดดเดนและเห็นไดชัด สีจากผลไมที่ใช้ในมีด
จะออนกวาผลไมแบบสดและจะแสดงออกในเฉดที่แตกตาง มีดที่ผลิตจาก
ผลไมสีออนอาจไดรับสีจากสายพันธุของน้ำผึ้ง ในมีดแบบที่มฟีอง สีของฟอง
จะเปนผลมาจากสีของผลไมเช่นกัน  
Flavor: ความเข้มข้นของผลไมและน้ำผึ้งอาจจะมีไดตั้งแตนุมนวล จนถึงสูง 
ความหวานที่หลงเหลืออาจพบตั้งแตไมมีจนไปถึงสงู การจบรสอาจมีในแบบ 
dry จนถึงหวาน ขึ้นอยูกับความหวานทีร่ะบุ (แบบ dry หรือ sweet) และ
ระดับความแรง (hydromel หรือ sack) ที่ระบุ ระดับ acidity และ tannin 
จากผลไมและเปลือกผลไมตามธรรมชาติจะหลากหลายและคาแรคเตอร
เหลานี้ควรปรากฏในมีดและสรางความสมดุลกับความหวาน รสน้ำผึ้งและ 
แอลกอฮอล ระดับของ tannin อาจทำใหมีดรูสึก dry กวาระดับของน้ำตาลที่
หลงเหลือที่ระบุไว เมโลเมลอาจใหคาแรคเตอรน้ำผึ้งในแบบนุมนวลจนถึง
เข้มข้น และอาจจะใหคาแรคเตอรที่ชัดเจนของน้ำผึง้แตละสายพันธุที่ระบุไว 
(แตละสายพนัธุจะมีความหลากหลายและความเข้มข้นตางกัน) คาแรคเตอรที่
โดดเดนที่เกี่ยวข้องกับผลไมที่ใช้ตองพบไดและอาจจะมีระดับความเข้มข้น
ตั้งแตนุมนวลจนถึงรุนแรง ความสมดุลระหวางผลไมที่ใช้กับมีดเปนสิ่งสำคัญ 
คาแรคเตอรจากผลไมไมควรรูสึกวาเปนของสังเคราะห ดิบ (unfermented) 
หรือแรงเกินไป ในเมโลเมลแบบที่ใชก้ารผสมกันของผลไม ผลไมทุกชนิดไม
จำเปนตองสัมผัสไดหรือมีคาแรคเตอรที่เทากัน คาแรคเตอรที่เหลือควรเปน 
ตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน  

Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน สวนใหญคลายไวน อาจ
พบคาแรคเตอร acidity และ/หรือ tannin ตามธรรมชาติ (จากผลไมหรือ
เปลือกผลไม) ที่ช่วยสรางสมดุลใหความประทับใจโดยรวม tannin จากผลไม
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สามารถช่วยเพิ่ม body และความฝาดได ระดับความฝาดที่สูงเกินไปไมเปนที่
ตองการ ระดับ acidity และ tannin ควรจะสะทอนถึงผลไมที่ใช ้ 
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน เมโลเมลคือมีดที่มีการ
เพิ่มผลไมหรือน้ำผลไมอื่นที่ไมอยูในหมวดอื่นเข้าไป ควรออกมาเปนการผสม
กันที่นาดึงดูดระหวางผลไมและน้ำผึ้งโดยที่ไมตองสมดุลกัน เมโลเมลอาจ
ผลิตจากการผสมกันของผลไมหรือจากการผสมมีดผลไมจากหมวดอื่น  
Comments: โดยทั่วไปแลวจะตองการสมดุลระหวาง tannin และความ
หวานที่ดี แมวาจะมีตัวอยางที่ dry มากหรือหวานมากอยูบาง 
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร

โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้ผูเข้าประกวด ตอง ระบุสายพันธุของผลไมที่ใช ้ในเม
โลเมลที่ใสเครื่องเทศ ควรสงเข้าในหมวด Fruit and Spice Mead ในเม
โลเมลที่มีการใช้วัตถุดิบชนิดอื่น ควรสงเข้าในหมวด Experimental Mead ใน
เมโลเมลทีท่ำดวยแอปเปลหรือองุน่ทีเ่ปนผลไมเพียงอยางเดียว ควรสงเข้าไป
ในรูปแบบ Cyser หรือ Pyment ในเมโลเมลทีท่ำดวยแอปเปลหรือองุ่นรวมกับ
ผลไมชนิดอื่น ควรสงเข้ามาในหมวดนี้ ไมใช่หมวด Experimental Mead 
Commercial Examples: Moonlight Desire, Paramour, and 
Iniquity 
 
 

M3. Spiced Mead 
ดู Introduction to Mead Guidelines เพื่อคำอธิบายรายละเอียดเกี่ยวกับลักษณะทั่วไปของมีด การอธิบายคำศัพทมาตรฐาน และคำแนะนำในการสงประกวด 

อางอิงจากคำอธิบายในหมวดหมู M1 สำหรับรายละเอียดเพิ่มเติมเกี่ยวกับลักษณะที่คาดหวังในมีดตั้งแตแบบ dry, semi-sweet และ sweet ใช้แนวทางเหลานี้ใน
การตดัสินความแตกตางในความหวานระดับตางๆ การใหคะแนนมีดขอแนะนำการจัดเรียงเริ่มจากมีดแบบ dry ไปจนถึงมีดแบบหวาน โดยใหความแรงของมีด
เปนเกณฑรองในการจัดลำดับ

M3A. Fruit and Spice Mead 
Fruit and Spice Mead คือมีดที่มีสวนผสมของผลไมและเครื่องเทศ
หนึ่งชนิดหรือมากกวา ผลไมที่สามารถใช้ไดดูในหมวด fruit mead 
จุดประสงค์ของหมวดยอยนี้คือการแสดงถึงสวนผสมที่สามารถใช้ไดใน 
Spice, Herb and Vegetable Mead ก็ถือวาเปน Spice ในหมวดยอยนี ้ 

Overall Impression: ในตัวอยางที่ผลิตมาอยางดี ผลไมและเครื่องเทศ
ที่ใชจ้ะมีทั้งความโดดเดนและผสมกันอยางดีไปกับคาแรคเตอร น้ำผึ้ง ความ
หวาน acid tannin แอลกอฮอลทีท่ำใหมีดสมดุล ผลไมและเครื่องเทศแตละ
สายพันธุจะสงผลตอความหลากหลายในดานคาแรคเตอร ยอมรับความ
หลากหลายที่เกิดขึ้นนี้ไดในสินค้าสำเร็จ  
Aroma: ขึ้นอยูกับความหวานและความแรง คาแรคเตอรที่นุมนวลจนถึง
ชัดเจนเปนสิ่งแสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้ง ผลไมและเครื่องเทศ (ในแบบ 
dry หรือ hydromel จะมีอโรมาที่นอยกวาในรูปแบบ sweet หรือ sack)
คาแรคเตอรของเครื่องเทศควรแสดงความโดดเดนดานอโรมาที่เข้ากับ
เครื่องเทศชนิดอื่น อยางไรก็ตาม เครื่องเทศบางชนิด (เช่น ginger, 
cinnamon) จะมีอโรมาทีแ่รงและเดนกวาชนิดอื่น (เช่น chamomile, 
lavender) ยอมรับในระดับความเข้มข้นทางคาแรคเตอรของเครื่องเทศได
ตั้งแตนุมนวลจนถึงชัดเจน คาแรคเตอรจากเครื่องเทศควรจะรื่นรมยและ
เกื้อหนุนกัน ไมรูสกึวาเปนของสังเคราะห หรือแรงเกินไป (พิจารณาจาก
คาแรคเตอรของเครื่องเทศ) คาแรคเตอรของผลไมควรแสดงความโดดเดน
ดานอโรมาที่เข้ากับผลไมชนิดอื่น อยางไรก็ตาม ผลไมบางชนิด (เช่น 
raspberry, cherry) จะมีอโรมาที่แรงและเดนกวาชนิดอื่น (เช่น peach) 
ยอมรับในระดับความเข้มข้นทางคาแรคเตอรของผลไมไดตั้งแตนุมนวลจะถึง
รุนแรง คาแรคเตอรจากผลไมควรจะรื่นรมยและเกื้อหนุนกัน ไมรูสึกวาเปน
ของสังเคราะห ดิบ (unfermented) หรือแรงเกินไป (พิจารณาจาก
คาแรคเตอรของผลไม) ในมีดที่มีการใช้ผลไมและเครื่องเทศมากกวาหนึ่งชนิด 
ผลไมและเครือ่งเทศทุกชนิดไมจำเปนตองสัมผัสไดหรือมีคาแรคเตอรที่เทากัน 
อโรมาจากน้ำผึ้งควรพบไดชัดเจนและควรพบความหวานตั้งแตบางเบาไป
จนถึงหวานชัดเจนที่แสดงถึงน้ำผึ้งจากเกสรดอกไม ถามีการระบุถึงสายพันธุ
น้ำผึ้งที่ใช้ควรพบอโรมาตั้งแตระดับที่นุมนวลไปจนถึงชดัเจนที่แสดงถึง
คาแรคเตอรจากน้ำผึ้งสายพันธุนั้น (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและ
ความเข้มข้นตางกัน) ควรพบ bouquet ที่แสดงถึงการหมักที่รื่นรมยพรอม 

อโรมาที่สะอาดและสดชื่นที่เปนสิ่งที่ตองการ ในรูปแบบทีแ่รงกวาหรือหวาน
กวาอาจพบคาแรคเตอรแอลกอฮอลและความหอมหวาน เครื่องเทศบางชนิด
อาจสราง phenolic ในแบบ spicy หรือ peppery คาแรคเตอรที่เหลือควรเปน
ตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน  

Appearance: ลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐานยกเวนดานสี เครื่องเทศ
อาจไมมีผลในดานสี (แม flower, petal และ pepper อาจสงผลตอสีในระดับ
ที่นุมนวล; สวนชาอาจจะสงผลตอสีอยางมีนัยยะสำคัญ) ผลไมอาจสงผลตอสี 
ใหเห็นถึงความนาสนใจจากการใช้ผลไม (สีที่ไดอาจจะออนกวาสีของเปลือก
ผลไม)		
Flavor: ความเข้มข้นของรสเครื่องเทศอาจจะมีไดตั้งแตนุมนวลจนถึงสูง 
ความเข้มข้นของรสผลไมอาจมีไดตั้งแตนุมนวลจนถึงสูง ความเข้มข้นของ
น้ำผึ้งอาจมีไดตั้งแตนุมนวลจนถึงสูง ความหวานที่หลงเหลืออาจพบตั้งแตไม
มีจนไปถึงสูง การจบรสอาจมีในแบบ dry จนถึงหวาน ขึ้นอยูกับความหวานที่
ระบุ (แบบ dry หรือ sweet) และระดับความแรง (hydromel หรือ sack) ที่
ระบุ รสชาติที่โดดเดนที่มาจากเครื่องเทศที่มีไดตั้งแตระดับที่นุมนวลจนถึง
รุนแรง (แมวาเครื่องเทศบางชนิดอาจพบไดไมชัดเจน และอาจซ่อนอยู
เบื้องหลังเพื่อเสริมความซับซ้อน) เครื่องเทศบางชนิดอาจเพิ่มความขม ความ
ฝาด phenolic หรือรส spicy (hot) ถาพบ คาแรคเตอรเหลานี้ควรมีการระบุ
เอาไว (มิเช่นนั้นถือวาเปนความผิดพลาด) และควรสมดุล ผสมผสานไปกับ
น้ำผึ้ง ความหวานและ แอลกอฮอล รสชาติที่โดดเดนที่มาจากผลไมที่มีได
ตั้งแตระดับที่นุมนวลจนถึงรุนแรง (แมวาผลไมบางชนิดอาจพบไดไมชัดเจน 
และอาจซ่อนอยูเบือ้หลังเพื่อเสริมความซับซ้อน) ผลไมบางชนิดอาจเพิ่มความ 
acidic ความขม ความฝาด หรือเพิ่มรสชาติ ถาพบ คาแรคเตอรเหลานี้ควรมี
การระบุเอาไว (มิเช่นนั้นถือวาเปนความผิดพลาด) และควรสมดุล ผสมผสาน
ไปกับน้ำผึ้ง ความหวานและ แอลกอฮอล มีดที่มีวัตถุดิบจากผลไมหรือ
เครื่องเทศมากกวาหนึ่งชนิดควรมีความสมดุลที่รื่นรมยของผลไมและ
เครื่องเทศตางๆ แตความเข้มข้นของผลไมหรือเครื่องเทศไมจำเปนตองเทากัน
และ ไมจำเปนตองระบุชนิดได มีดอาจใหคาแรคเตอรน้ำผึ้งในแบบนุมนวล
จนถึงเข้มข้น และอาจจะใหคาแรคเตอรที่ชัดเจนของน้ำผึง้แตละสายพันธุที่
ระบุไว (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและความเข้มข้นตางกัน) 
คาแรคเตอรที่เหลือควรเปนตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน  
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Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน ผลไมหรือเครื่องเทศบาง
ชนิดอาจม ีtannin ที่อาจช่วยเพิ่ม body และความฝาด แตคาแรคเตอรนี้ไม
ควรมากเกินไป  
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธบิายมาตรฐาน ดูคำอธิบายเพิ่มเติมได
จากคำอธิบายของ Fruit Mead และ Spice, Herb, or Vegetable Mead	 
Comments: การผสมกันของผลไมและเครื่องเทศอาจใหคาแรคเตอรที่
เหนือกวาผลรวมของแตละสวนผสม ตัวอยางที่ดีของสไตลนี้มักใช้เครื่องเทศ
อยางระมัดระวัง; เมื่อใช้เครื่องเทศมากกวาหนึ่งชนิด จะมีการเลือกอยาง
พิถีพิถันเพื่อใหเครื่องเทศเหลานั้นผสมผสานไปไดดีทั้งกับผลไมและกับ
เครื่องเทศชนิดอื่นๆ 
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้ผูเข้าประกวด ตอง ระบุเครื่องเทศที่ใช้ (ถึงแมวา
เครื่องเทศผสมนั้น เปนที่รูจักอาจถูกเรียกตามชื่อทั่วไป เช่น เครื่องเทศสำหรับ
พายแอปเปล) ผูเข้าประกวด ตอง ระบุสายพันธุของผลไมที่ใช ้ถาใชแ้ค่การ
รวมกันของเครื่องเทศควรสงเข้าในหมวด Spice, Herb, or Vegetable Mead 
ถาใชแ้ค่การรวมกันของผลไม ควรสงเข้าในหมวด Melomel ถามีการใช้
วัตถุดิบชนิดอื่น ควรสงเข้าในหมวด Experimental Mead 
Commercial Examples: Moonlight Kurt’s Apple Pie, Mojo, 
Flame, Fling, and Deviant, Celestial Meads Scheherazade, 
Rabbit’s Foot Private Reserve Pear Mead, Intermiel Rosée 

M3B. Spice, Herb or Vegetable Mead 
Spice, Herb, or Vegetable Mead คือมีดที่มีสวนผสมของผลไม 
เครื่องเทศและผักมากกวาหนึ่งชนิด (ในคำจำกัดความของสไตลนี้ ของเหลานี้
ถูกเรียกวา spice) spice, herb และ vegetable เหลานี้คือชื่อที่ใชท้ำอาหาร
ไมใชช่ื่อทางพฤกษศาสตรคือความหมายของ spice, herb และ vegetable ที่
ใช้ในนี้ หากคุณตองอธิบาย spice, herb และ vegetable ดวยคำวา 
"technically" ในคำอธิบาย แสดงวาพวกนั้นไมใช่สิ่งที่เราหมายถึง ชื่อทีใ่ช้
เหลานี้คลายกับชื่อของหมวดตางๆที่ใช้กับเบียร นอกจาก spices, herbs 
และ vegetables ที่เข้ากับหมวดหมูยอยนี้อยางชัดเจนแลว สวนผสมตอไปนี้ก็
รวมอยูดวย รวมถึง : roses, rose hips, ginger, rhubarb, pumpkins, chile 
peppers, coffee, chocolate, nuts (รวมถึง coconut), citrus peels/zest 
และ tea (ยกเวน tea ในกรณีที่ใช้เฉพาะเพื่อเพิ่มระดับ tannin ไมใช่เพื่อเพิ่ม
รสชาติ) 
Overall Impression: ในตัวอยางที่ผลิตมาอยางดี เครื่องเทศที่ใช้จะมี
ทั้งความโดดเดนและผสมกันอยางดีไปกับคาแรคเตอร น้ำผึ้ง ความหวาน 
acid tannin แอลกอฮอลที่ทำใหมีดสมดุล เครื่องเทศแตละแบบจะสงผลตอ
ความหลากหลายในดานคาแรคเตอร ยอมรับความหลากหลายที่เกิดขึ้นนี้ได
ในสินค้าสำเร็จ  
Aroma: ขึ้นอยูกับความหวานและความแรง คาแรคเตอรที่นุมนวลจนถึง
ชัดเจนเปนสิ่งแสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งและเครื่องเทศ (ในแบบ dry หรือ 
hydromel จะมีอโรมาที่นอยกวาในรูปแบบ sweet หรือ sack) คาแรคเตอร
ของเครื่องเทศควรแสดงความโดดเดนดานอโรมาที่เข้ากับเครื่องเทศชนิดอื่น 
อยางไรก็ตาม เครื่องเทศบางชนิด (เช่น ginger, cinnamon) จะมีอโรมาที่ 
แรงและเดนกวาชนิดอื่น (เช่น chamomile, lavender) ยอมรับในระดับความ
เข้มข้นทางคาแรคเตอรของเครื่องเทศไดตั้งแตนุมนวลถึงรุนแรง คาแรคเตอร
จากเครื่องเทศควรจะรื่นรมยและเกื้อหนุนกัน ไมรูสึกวาเปนของสังเคราะห 
หรือแรงเกินไป (พิจารณาจากคาแรคเตอรของเครือ่งเทศ) ในมีดที่มีการใช้
เครื่องเทศผสม เครื่องเทศทุกชนิดไมจำเปนตองสัมผัสไดหรือมีคาแรคเตอรที่

เทากัน อโรมาจากน้ำผึ้งควรพบไดชัดเจนและควรพบความหวานตั้งแตบาง
เบาไปจนถึงหวานชัดเจนที่แสดงถึงน้ำผึ้งจากเกสรดอกไม ถามีการระบุถึงสาย
พันธุน้ำผึ้งที่ใช้ ควรพบอโรมาตั้งแตระดับทีนุ่มนวลไปจนถึงชัดเจนที่แสดงถึง
คาแรคเตอรจากน้ำผึ้งสายพันธุนั้น (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและ
ความเข้มข้นตางกัน) ควรพบ bouquet ทีแ่สดงถึงการหมักที่รื่นรมยพรอม
ดวยอโรมาที่สะอาดและสดชื่นทีเ่ปนสิ่งที่ตองการ ในรูปแบบที่แรงกวาหรือ
หวานกวาอาจพบคาแรคเตอรแอลกอฮอลและความหอมหวาน สมุนไพรและ 
เครื่องเทศบางชนิดอาจสราง phenolic ในแบบ spicy peppery คาแรคเตอรที่
เหลือควรเปนตามลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน   
Appearance: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน ยกเวนดานสี 
เครื่องเทศและสมุนไพรอาจไมมีผลในดานสี (แม flower, petal และ pepper 
อาจสงผลตอสีในระดับที่นุมนวล; สวนชาอาจจะสงผลตอสีอยางมีนัยยะ
สำคัญ)	 
Flavor: ความเข้มข้นของรสเครื่องเทศอาจจะมีไดตั้งแตนุมนวลจนถึงสูง 
ความเข้มข้นของน้ำผึ้งอาจมีไดตั้งแตนุมนวลจนถึงสูง ความหวานที่หลงเหลือ
อาจพบตั้งแตไมมีจนไปถึงสูง การจบรสอาจมีในแบบ dry จนถึงหวาน ขึ้นอยู
กับความหวานทีร่ะบุ (แบบ dry หรือ sweet) และระดับความแรง (hydromel 
หรือ sack) ที่ระบุ รสชาติที่โดดเดนนั้นที่มาจากเครื่องเทศที่มีไดตั้งแตระดับที่
นุมนวลจนถึงรุนแรง (แมวาเครื่องเทศบางชนิดอาจพบไดไมชัดเจนและอาจ
ซ่อนอยูเบื้อหลังเพื่อเสริมความซับซ้อน) สมุนไพรและเครื่องเทศบางชนิดอาจ
เพิ่มความขม ความฝาด phenolic หรือรส spicy (hot) ถามีคาแรคเตอร
เหลานี้ควรมีการระบุเอาไว (มิเช่นนั้นถือวาเปนความผิดพลาด) และควร
สมดุล ผสมผสานไปกับน้ำผึ้ง ความหวานและแอลกอฮอล มีดที่มีวัตถุดิบจาก
เครื่องเทศมากกวาหนึ่งชนิดควรมีความสมดุลที่รื่นรมยของเครื่องเทศชนิด
ตางๆ แมวาเครื่องเทศบางชนิดจะมีอิทธิพลเหนือกวารสชาติจากเครื่องเทศ
ชนิดอื่น มีดอาจใหคาแรคเตอรน้ำผึ้งในแบบนุมนวลจนถึงเข้มข้น และอาจจะ 
ใหคาแรคเตอรที่ชัดเจนของน้ำผึง้แตละสายพันธุที่ระบุเอาไว (แตละสายพันธุ
จะมคีวามเข้มข้นตางกัน) คาแรคเตอรที่เหลือควรเปนตามลักษณะตาม
คำอธิบายมาตรฐาน  
Mouthfeel: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน สมุนไพรหรือเครื่องเทศ
บางชนิดอาจมี tannin ที่อาจช่วยเพิ่ม body และความฝาด แตคาแรคเตอรนี้
ไมควรมากเกินไป เครื่องเทศที่ใหความเผ็ดรอนและกลุมพริก อาจเพิ่มความ
เผ็ดรอนและความรูสึกชา แตคาแรคเตอรเหลานี้ไมควรรุนแรงหรือทำใหมีด
ไมสามารถดื่มได  
Ingredients: มีลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน ถามีการใช้เครื่องเทศ
รวมกับสวนผสมอื่น เช่น ผลไม, ไซเดอร, หรือผลผลิตที่มาจากการหมักผลไม 
มีดชนิดนั้นควรสงเข้าหมวด Fruit and Spice Mead ถาเครื่องเทศถูกใช้
รวมกับวัตถุดิบอื่นๆ ควรสงเข้าหมวด Experimental Mead	 
Comments: เครื่องเทศแบบผสมอาจใหคาแรคเตอรที่เหนือกวาผลรวม
ของแตละสวนผสม ตัวอยางที่ดีของสไตลนี้มักใช้เครื่องเทศอยางแยบยล; เมื่อ
ใช้เครื่องเทศมากกวาหนึ่งชนิด จะมีการเลือกอยางพิถีพิถันเพื่อใหเครื่องเทศ
เหลานั้นผสมผสานไปไดดี มีดที่ประกอบดวยเครื่องเทศหรือสมุนไพรสำหรับ
การทำอาหารเทานั้นจะเรียกวา Metheglin 

Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้ผูเข้าประกวด ตอง ระบุเครื่องเทศที่ใช้ (ถึงแมวา
เครื่องเทศผสมนั้น เปนที่รูจักอาจถูกเรียกตามชื่อทั่วไป เช่น เครื่องเทศสำหรับ
พายแอปเปล)  
Commercial Examples: Moonlight Wicked, Breathless, 
Madagascar, and Seduction, Redstone Vanilla Beans and 



  
 BJCP Mead Style Guidelines – 2015 Edition 11 

Cinnamon Sticks Mountain Honey Wine, Bonair Chili Mead, 
Redstone Juniper Mountain Honey Wine, iQhilika Africa Birds 
Eye Chili Mead, Mountain Meadows Spice Nectar

M4. SPECIALTY MEAD 
ดู Introduction to Mead Guidelines เพื่อคำอธิบายรายละเอียดเกี่ยวกับลักษณะทั่วไปของมีด การอธิบายคำศัพทมาตรฐาน และคำแนะนำในการสงประกวด 

อางอิงจากคำอธิบายในหมวดหมู M1 สำหรับรายละเอียดเพิ่มเติมเกี่ยวกับลักษณะที่คาดหวังในมีดตั้งแตแบบ dry, semi-sweet และ sweet ใช้แนวทางเหลานี้ใน
การตดัสินความแตกตางในความหวานระดับตางๆ การใหคะแนนมีดขอแนะนำการจัดเรียงเริ่มจากมีดแบบ dry ไปจนถึงมีดแบบหวาน โดยใหความแรงของมีด
เปนเกณฑรองในการจัดลำดับ

M4A. Braggot 
Braggot คือมีดที่ผลิตดวยมอลต 
Overall Impression: การผสมกันอยางกลมกลืนของมีดและเบียร โดย
ที่มีความโดดเดนจากคาแรคเตอรของทั้ง 2 อยาง ผลลัพธมีไดหลากหลาย
ขึ้นอยูกับรูปแบบพื้นฐานของเบียร สายพันธุของน้ำผึ้งและผลรวมของความ
แรงและความหวาน รสชาตจิากเบียรมแีนวโนมจะบังรสชาตขิองน้ำผึ้งในแบบ
ที่พบในมีดแบบอื่น	 
Aroma: ขึ้นอยูกับความหวาน ความแรง และรูปแบบพื้นฐานของเบียร 
คาแรคเตอรที่นุมนวลจนถึงชัดเจนเปนสิ่งแสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้งและ
เบียร (ในแบบ dry หรือ hydromel จะมีอโรมาที่นอยกวาในรูปแบบ sweet 
หรือ sack) คาแรคเตอรของน้ำผึ้ง เบียร/มอลตควรสมดุลและสงเสริมกัน  
แมจะไมออกมาเสมอกันก็ตาม ถามีการระบุถึงสายพันธุน้ำผึ้งที่ใช้ ควรพบอ
โรมาตั้งแตระดับที่นุมนวลไปจนถึงชัดเจนที่แสดงถึงคาแรคเตอรจากน้ำผึ้ง
สายพันธุนั้น (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและความ เข้มข้นตางกัน) 
ถามีการแจ้งรูปแบบพื้นฐานของเบียรหรือมอลต ควรพบอโรมา ตั้งแตระดับที่
นุมนวลไปจนถึงชัดเจนที่แสดงถึงคาแรคเตอรจากเบียรสไตลนั้น (แตละสไตล
และแตละมอลตจะมคีาแรคเตอรและความเข้มข้นที่ตางกัน) กลิ่นจากฮอป 
(ไมวาสายพันธุหรือความเข้มข้นใดๆ) สามารถมีได ถาพบควรผสมผสานกับ
วัตถุดิบอื่นไดอยางดี คาแรคเตอรที่เหลือควรเปนตามลักษณะตามคำอธิบาย
มาตรฐาน  

Appearance: ไมสามารถใช้ลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน เพราะ
คาแรคเตอรจะออกมาคลายเบียร อาจพบความใสที่ดีจนถึงใสมาก แม 
braggot หลายชนิดอาจจะใสไดไมเทามีดชนิดอื่นๆ ถามีดมีความซ่าควรมี
ฟองที่บางจนถึงปานกลางและควรเกาะแก้วไดบาง อาจมีสตีั้งแตสีฟางออน
จนถึงน้ำตาลเข้มหรือดำ ขึ้นอยูกับชนิดและสายพันธุของมอลตและน้ำผึ้งที่ใช้ 
สีควรจะเปนคาแรคเตอรหลักจากพื้นฐานของสไตลเบียรหรือน้ำผึ้งที่ใช้ ถามี 
การระบุสายพันธุหรือสไตลเบียร ในรูปแบบที่แรงกวาจะรูสึกถึง body (เช่น 
leg)	 
Flavor: แสดงถึงความสมดุลดานคาแรคเตอรของทั้งเบียรและมีด ความ
เข้มข้นของรสชาติขึ้นอยูกับ ความหวาน ความแรง สไตลของเบียรพื้นฐาน 
และสายพันธุของน้ำผึ้งที่ใช้ ถามกีารระบุสไตลของเบียร braggot ควรมี
คาแรคเตอรที่แสดงถึงสไตลผานทางรสชาติที่แตกตางไปเพราะน้ำผึ้ง ถามี
การระบุสายพันธุของน้ำผึ้ง braggot ควรมีคาแรคเตอรจากสายพันธุของ
น้ำผึ้งตั้งแตนุมนวลจนถึงโดดเดน (แตละสายพันธุจะมีความหลากหลายและ 
ความเข้มข้นตางกัน) braggot ในแบบที่แรงหรือหวาน ควรมคีวามเข้มข้น
ทางดานรสชาติมากกวาแบบ dry หรือในแบบทีม่ี gravity ต่ำกวา การจบรส
และ aftertaste จะแตกตางไปขึ้นอยูกับระดับความหวานที่ระบุ (แบบ dry 
หรือ sweet) และควรมีองค์ประกอบจากทั้งเบียรและมีด สามารถมี
คาแรคเตอรจากมอลตไดหลายแบบ ตั้งแตจากแค ่base malt จนไปถึงคารา
เมลเข้มข้น รส toast ไปจนถึง dark chocolate และรสคัว่ อาจพบความขม

และรสชาติจากฮอปและแสดงถึงความหลากหลายและความเข้มข้น อยางไรก็
ตามลักษณะนี้ที่เปนทางเลือกทีค่วรจะสื่อถึงสไตลเบียรพื้นฐานและผสมผสาน
กับรสชาติอื่นๆ คำอธิบายมาตรฐานจะใช้สำหรับลักษณะอื่นๆ ที่เหลือ 

Mouthfeel: ไมสามารถใช้ลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน เพราะ 
คาแรคเตอรจะออกมาคลายเบียร มีความนุมลื่นไมมีความฝาด อาจมีเนื้อ
เบียรที่หลากหลายตั้งแตบางปานกลางจนถึง full body ขึ้นอยูกับความหวาน 
ความแรง และสไตลเบียรพื้นฐาน มีดในแบบที่แรงจะม ีbody ที่เต็มกวา เนื้อ
เบียรที่บางหรือ watery ไมเปนที่ตองการ ความหวานเลี่ยน ความหวานแบบ
ดิบ ก็เช่นกัน ความรูสึกรอนจากการบมที่ดีสามารถพบไดในตัวอยางที่แรง 
ความซ่ามีไดหลากหลาย braggot ในแบบที่ไมซ่ามักจะยังมีความซ่าอยู
เล็กนอย (คลายกับ cask bitter) เพราะเบียรที่ไมมีความซ่านั้นไมนาดื่ม 
อยางไรก็ตาม ถามาในรูปของ barley-wine ที่ผานการบมอาจจะไมมีความซ่า 
braggot บางชนิดอาจไมพบความซ่า  
Ingredients: Braggot คือมีดที่ผลิตดวยน้ำผึ้งและมอลต ที่ใหรสชาติและ
ผลผลิตจากการหมัก เดิมทีมาจากการผสมกันระหวางมีดกับเอล; braggot 
สามารถผลิตไดจากน้ำผึ้งแบบไหนก็ได และเบียรสไตลไหนก็ได สวนผสมจาก
มอลตอาจมาจาก grain หรือ malt extract เบียรอาจใช้ฮอปหรือไมใช้ก็ได ถา
มีการใช้วัตถุดิบชนิดอื่นนอกจากน้ำผึ้งและเบียร ควรสงเข้าหมวด 
Experimental Mead; Smoke braggot สามารถสงเข้าหมวดนี้ไดถามีการใช้ 
smoked malt หรือ smoked beer ในสไตลพื้นฐาน สวน braggot ที่ใช้
วัตถุดิบรมควันชนิดอื่น (เช่น liquid smoke, chipotle) ควรสงเข้าหมวด 
Experimental Mead	 
Comments: บางครั้งจะเปนที่รูจักในชื่อ Bracket หรือ Brackett น้ำตาลที่
สามารถหมักไดจากการผสมผสานระหวางมอลตหรือสารสกัดจากมอลตกับ
น้ำผึ้ง แมวาสัดสวนที่แนนอนจะเปดใหผูผลิตเบียรมีความคิดสรางสรรค์ใน
การตีความ 
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้เข้าประกวด สามารถ ระบุสไตลพื้นฐานของเบียร เบียร
หรือชนิดของมอลตที่ใช้ ผลิตภัณฑที่มีสัดสวนของน้ำผึง้นอยควรสงเข้าหมวด 
Alternative Sugar Beer 
Commercial Examples: Rabbit’s Foot Diabhal and Bière de 
Miele, Magic Hat Braggot, Brother Adams Braggot Barleywine 
Ale, White Winter Traditional Brackett 

M4B. Historical Mead 
Historical Mead คือมีดจากประวัติศาสตรหรืออาจเปนมีดพื้นเมืองที่ไม
ตรงกับหมวดยอยอื่นๆ (เช่น Ethiopian tej, Polish mead) BJCP ตอนรับ
สไตลจากประวัติศาสตรหรือวัตถุดิบพื้นเมืองตางๆที่เข้ากับหมวดนี้  
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Overall Impression: มีดชนิดนี้ควรแสดงถึงคาแรคเตอรของวัตถุดิบที่
ใช้ทั้งหมดในความเข้มข้นที่ตางกัน และควรแสดงถึงการเข้ากันไดดีระหวาง
รสชาติในแบบตางๆ ไมวาวัตถุดิบจะเปนอะไร สิ่งที่ออกมาตองเปนเครื่องดื่ม
ที่เปนน้ำผึ้งที่ผานการหมักเปนหลัก	 
Aroma, appearance, flavor, mouthfeel ทั่วไปจะออกมาตาม 
ลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน แตคาแรคเตอรตางๆจะหลากหลาย สิ่งที่
สงเข้าหมวดนี้มีไดหลากหลาย โดยคาแรคเตอรจะเปนตัวแสดงถึงการ
ผสมผสานขององค์ประกอบตางๆที่ใช้ในหมวดยอยนี ้อางอิงถึงหมวด M1 
สำหรับรายละเอียดและคำอธิบายของคาแรคเตอรที่อาจจะมาในแบบ dry, 
semi-sweet หรือ sweet ถาตัวอยางเปนการผสมกันของมีดจากหมวดอื่น 
ตองอางอิงถึงรายละเอียดและคำอธิบายของคาแรคเตอรนั้น  

Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้ผูเข้าประกวด ตอง ระบุลักษณะพิเศษของน้ำผึ้ง โดยให
คำอธิบายแก่กรรมการหากไมมีข้อมูลในฐานข้อมูลของ BJCP 
Commercial Examples: Jadwiga, Saba Tej 

M4C. Experimental Mead 
Experimental Mead คือมีดที่มีลักษณะไมตรงกับมีดในหมวดอื่นและ
รวมถึงมีดที่เกิดจากการผสมกันระหวางมีดในหมวดอื่นๆ (ยกเวนการผสมกัน
ที่ออกมาแลวตรงกับ Melomel หรือ Fruit and Spice Mead) Experimental 
Mead ใดๆที่ใช้วัตถุดิบเพื่อการหมักชนิดอื่น (เช่น maple syrup, molasse, 
brown sugar หรือ agave nectar) วัตถุดิบชนิดอื่น (เช่น liquor, smoke หรือ
อื่นๆ) ขั้นตอนอื่นๆ (เช่น icing) หมักดวยยีสตที่ไมใช่แบบดั้งเดิม (เช่น 
Brettanomyces, Belgian lambic หรือ ale และอืน่ๆ) หรือสิ่งที่ไมใช่
มาตรฐาน ทั้งในดานวัตถุดิบ ขั้นตอนการผลิต หรือเทคนิคตางๆที่ตรงกับ
หมวดนี้ มีดในแบบ oak- aged ไมจำเปนตองถูกบังคับเข้าหมวดนีน้อกเสีย
จากคาแรคเตอรจากถัง barrel (เช่น bourbon) ใหคาแรคเตอรพิเศษอื่นๆ  
ในหมวดนี้จะไมมมีีดที่ไมตรงสไตล นอกเสียจากจะไปตรงกับลักษณะในหมวด
อื่น   
Overall Impression: มีดชนิดนี้ควรแสดงถึงคาแรคเตอรของวัตถุดิบที่
ใช้ทั้งหมดในความเข้มข้นที่ตางกัน และควรแสดงถึงการผสมกันที่ดีระหวาง
รสชาติในแบบตางๆ ไมวาวัตถุดิบจะเปนอะไรสิ่งที่ออกมาตองเปนเครื่องดื่มที่
เปนน้ำผึ้งที่ผานการหมักเปนหลัก		
Aroma, appearance, flavor, mouthfeel ทั่วไปจะออกมาตาม 
ลักษณะตามคำอธิบายมาตรฐาน แตคาแรคเตอรตางๆจะหลากหลาย สิ่งที่
สงเข้าหมวดนี้มีไดหลากหลาย โดยคาแรคเตอรจะเปนตัวแสดงถึงการ
ผสมผสานขององค์ประกอบตางๆที่ใช้ในหมวดยอยนี ้อางอิงถึงหมวด M1 
สำหรับรายละเอียดและคำอธิบายของคาแรคเตอรที่อาจจะมาในแบบ dry, 
semi-sweet หรือ sweet ถาตัวอยางเปนการผสมกันของมีดจากหมวดอื่น 
ตองอางอิงถึงรายละเอียดและคำอธิบายของคาแรคเตอรนั้น 
Entry Instructions: ดูคำแนะนำในสวนของการเข้ารวมการแข่งขันใน
คู่มือมดี สำหรับข้อกำหนดในการเข้ารวม ผูเข้าประกวด ตอง ระบุระดับคาร
โบเนชั่น ระดับความแรงและความหวาน ผูเข้าประกวด สามารถ ระบุสาย
พันธุของน้ำผึ้งที่ใช ้เข้าประกวด ตอง ระบุลักษณะพิเศษของน้ำผึ้ง ไมวาจะ
เปนการผสมผสานของสไตลที่มีอยูเดิม, มีดเพื่อการทดลอง, หรือการ
สรางสรรค์อื่นๆ วัตถุดิบพิเศษใดๆ ที่มีผลใหเกิดลักษณะเฉพาะที่สามารถ
ระบุได สามารถ จะระบุไวได 

Commercial Examples: Moonlight Utopian, 
Hanssens/Lurgashall Mead the Gueuze, White Winter Cherry 
Bracket, Mountain Meadows Trickster’s Treat Agave Mead 


